UNIVERSITATEA TEHNICA ,,GHEORGHE ASACHI” DIN IASI WNISTER:JL
DIRECTIA SERVICII STUDENTESTI . EDUCATIE

UNiVERS!TMEATE?—lN'\f_j\ ‘1
GHEORGHE ASACHI" DIN IA3
' REGISTRATURA

v /643/119.05 b4

e Dr. ing. Bog%\

INVITATIE DE PARTICIPARE

Directia Servicii Studentesti invita operatorii economici interesati s& depuna oferta pentru atribuirea contractului de
achizitie publica:
» Alimente pentru cantina (produse de panificatie si carne de pasire)”

1. Informatii generale
1.1 Achizitor
Denumirea: Universitatea Tehnica "Gheorghe Asachi” din lasi
Directia Servicii Studentesti
Adresa: str. Prof. Dimitrie Mangeron, nr.67, Campus studentesc Tudor Viadimirescu din lagi
Responsabil achizitie: Referent Lavinia Poncu
Telefon: 0232/702420
Email: lavinia-elena.poncu@staff.tuiasi.ro
1.2 Publicarea invitatiei de participare si a documentelor anexate
www.tuiasi.ro/administratie/achizitii-publice
1.3 Depunerea ofertelor
Ofertele se vor publica pe site-ul www.e-licitatie.ro pana pe data de 23.05.2022, ora 12.00, si vor avea codul CPV
din caietul de sarcini publicat pe site-ul universitatii www.tuiasi.ro/administratie/achizitii-publice. Ofertantul interesat, va
transmite oferta tehnicd detaliatd incircata in S.E.A.P si autoritatii contractante la adresa de e-mail lavinia-

elena.poncu@staff.tuiasi.ro pana in data de 23.05.2022, ora 12.00, pentru a putea fi initiata procedura de achizitie directa
pe S.E.A.P.

In catalogul SEAP se vor introduce produsele cu cdenumirea indicats.

Pentru a va asigura ca oferta dumneavoastra va fi gasits cu usurintd de motoarele de cautare din catalogul SEAP, va
recomandam sa respectati instructiunile de publicare si sa notificati participarea la procedura pe adresa de email: mail
lavinia-elena.poncu@staff.tuiasi.ro.

Ofertele care nu au fost postate pana la data mai sus mentionata, nu vor fi acceptate.

Operatori economici care vor depune oferta in catalogul SICAP, nu au voie s modifice componente ale ofertei dupa
data stabilits. in caz contrar oferta va fi considerata inacceptabila.

Pe S.E.A.P. va fi postat:
Lot 1- Produse de panificatie pentru cantina DS
CPV: 15811000-6

Descriere: toate caracteristicile care se pot lua in considerare

Pret catalog: pret lot fird TVA. (pretul trebuie sd fie ofertat pentru intreaga cantitate de produse. La descrierea
din catalog se va mentiona si pretul unitar pe fiecare produs in parte)

Lot 2- Carne de pasire pentru cantina DSS
CPV: 15112130-6
Descriere: toate caracteristicile care se pot lua in considerare

Pret catalog: pret lot fird TVA. (pretul trebuie s3 fie ofertat pentru intreaga cantitate de produse. La descrierea
din catalog se va mentiona si pretul unitar pe fiecare produs in parte)
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Modul de elaborare a ofertei

v Ofertantul trebuie sa elaboreze oferta pentru toate produsele din caietul de sarcini.

v" Propunerea tehnico-financiara
Ofertantul va elabora propunerea tehnico-financiara astfel incat aceasta sa respecte in totalitate cerintele
prevazute in Caietul de sarcini si sa furnizeze toate informatiile solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii
financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie publica. Oferta depusa trebuie sa indeplineascs
in totalitate specificatiile tehnice minime obligatorii, dupa cum au fost acestea stabilite in caietul de sarcini.

v" Fise tehnice / Mostre (Nu).

1.4 Prezentarea ofertei

Limba de redactare a ofertei: Romana
Moneda in care este exprimat pretul contractului: Lei
Perioada minima de valabilitate a ofertei: 30 zile

1.5 Termen limitd pentru solicitarea clarificarilor privind invitatia de participare/caietul de sarcini:
22.04.2022, ora 10:00

2. Obiectul contractului: Contract de furnizare produse de panificatie si carne de pasare pentru perioda mai-iulie

2022
2.1 Tip contract:
Lucrari 0O;
Produse X;
Servicii 3
3. Denumire contract: Contract de furnizare procluse de panificatie si carne de pasére pentru perioda mai-iulie
2022
Descrierea contractului
(I:rrt Cod CPV Denumire produs Cant. Specificatii tehnice Pe(::::ae:tt: i:;a:::; s
0 1 2 3 4 5
1 Lot 1- Produse de panificatie 6500 buc | Conform specificatiilor | Conform legislatiei in
15811000-6 pentru cantina DSS din caietul de sarcini vigoare.
2 15112130-6 Lot 2- Carne de pasire pentru | 5670 kg | Conform specificatiilor | Conform legislatiei in
canting DSS din caietul de sarcini vigoare.

2.2 Valoarea estimati a contractului:
- Lot 1- Produse de panificatie pentru cantina DSS — 19.350,00 fard T.V.A.
- Lot 2- Carne de pasare pentru cantina DS3- 115.510,00 lei fara T.V.A.
2.3 Termen de prestare: Livrarea se va efectua pana la data de 30.07.2021. Livrarea se va efectua:
- Pentru produsele de panificatie ZILNIC, de 2 ori pe zi, in maxim 4 de ore de la comanda scris3 efectuatd de

administratorului cantinei, in intervalul orar 07:30 — 14:00. Livrarile se vor efectua , in baza comenzilor scrise
transmise de administratorul cantinei.

- Pentru camnea de pui ZILNIC, o data pe zi, in raxim 24 de ore de la comanda scrisd a administratorului cantinei,

in intervalul orar 07:30 — 14:00. Livrarile se vor efectua , in baza comenzilor scrise transmise de administratorul
cantinei.

Perioada de valabilitate a contractului este de 3 luni.
2.4 Sursal/Surse de finantare: Disponibil cantina.
2.5 Locul de livrare a produselor: la Cantina din campus din cadrul Universitatii Tehnice ,Gheorghe Asachi’ din lasi,
Aleea Profesor Vasile Petrescu, Nr. 29.
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4. Procedura aplicati pentru atribuirea contractului de achizitie publica: Achizitie directa

5. Informatii detaliate si complete cu privire la criteriul aplicat pentru stabilirea ofertei castigatoare
Pretul cel mai scazut

6. Plata pretului contractului
Se va face prin O.P., in contul de Trezoreriz indicat de catre operatorul economic, in maxim 30 zile de la receptie, in
baza facturii fiscale, contractului de achizitie si a notei de receptie. Pretul contractului nu se actualizeazs.
6. Anunt de atribuire
In urma finalizarii achizitiei directe, autoritatea contractantd va publica, pe pagina proprie de internet
www.tuiasi.ro/administratie/achizitii-publice, un @nuni de atribuire in termen de 15 zile de la data incheierii contractului
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CAIET DE SARCINI
Sursa de finantare: disponibil cantini

Caietul de sarcini face parte integranta din documentatia pentru elaborarea $i prezentarea ofertei si constituie
ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreazai cle catre fiecare ofertant propunerea tehnica. Caietul de sarcini contine,
in mod obligatoriu, specificatii tehnice.
de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luats in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica
presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini, ofertarea de produse
Ccu caracteristici tehnice inferioare celor prevazufe in caietul de sarcini, atrage descalificarea ofertantului.

NOTA : Specificatile tehnice care indicd o anumita crigine, sursa, productie, un procedeu special, 0 marca de fabrici sau
de comert, un brevet de inventie, o licents de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinta a tipului de
produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse. Aceste
specificatii vor fi considerate ca avand mentiunea de «sau echivalent ».

Atentie: Accesul in Campus nu permite decat camior: de max. 7-7,5 tone capacitate.

Pe S.E.A.P. va fi postat:

Lot 1- Produse de panificatie pentru cantina PSS

CPV: 15811000-6

Descriere: toate caracteristicile care se pot lya in considerare

Pret catalog: pret Iot firs TVA. (pretul trebuie s fie ofertat pentru intreaga cantitate de produse. La descrierea
din catalog se va mentiona si pretul unitar pe fiecare produs in parte)

Lot 2- Carne de pasare pentru cantina DSS
CPV: 15112130-6
Descriere: toate caracteristicile care se t lua in considerare

Pret catalog: pret Iot firi TVA. (pretul trebuie s fie ofertat pentru intreaga cantitate de produse. La descrierea
din catalog se va mentiona si pretul unitar pe fiecare produs in parte)

Lot 1- Produse de panificatie pentru cantina DsSSs

Nr. Denumire produs "UIN | Cant. Caracteristici
crt.
1 Chifla din f3ina alba say din secar3 buc | 1000 Chifla din faina alba sau din secara, cu susan sau

mac, produs de 80g/buc. Produs cu forma rotunda.
Fabricate din faina alba de calitate superioara, apa
potabild, ulei, maia, zahar, sare iodata, ameliorant,
produs bine dezvoltat, cu forms rotunda, culoare
galben auriu. fira gust, miros strain, miez elastic cu
pori uniformi caracteristic unui produs bine copt, la o
usoara apdsare revine la forma initiala.

a. umiditatea miezului: max.: 42%;

b. aciditate: max. 2.6 grade:

c. volum - cm3/ 100g: min. : 280;

d. continut de grasimi raportat Ia s.u. , % min;
4%

Fiecare transport va fi insotit va fi insotit de declaratia
de conformitate. Chiflele se transportd numai in
mijloace de transport destinate acestui scop care

B trebuie s3 fie ]
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2 Gogosi umplute cu ciocolats

Paine alba feliata de 500 ar
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acoperite, curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mj
irosuri straine, neinfestate si ferite de orice posibilit
ate de poluare, degradare sau contaminare

Chiflele s3 fie ambalate $i marcate individual
in punga de ciolofan inchisa prin termosudare. Pe
eticheta s fie specificat: denumirea produsului,
adresa producatorului, ingredientele, masa neta, lotul,
data la care expira.
Gogosi cu ciocolata ambalate, 759
Aspect produs:
Forma: Ovoidals
Miros: specific produsului proaspat
Culoare: Galben-auriy
Gust: specific, placut, dulce, Caracteristic, fara gust
acru, amar sau alt gust neplacut.
Miros: specific produsului, fara miros strain
Lungimea : 10+0,5 cm
Latime : 7+0,5 cm
Inaltine: 4+0,5 ¢m
Ingrediente
Féina alba 650 din grau, apa, zahar, sirop de glucoza,
drojdie, ulei de floarea soarelui, amidon modificat, zer
praf (lapte), crems arahide, gluten din grau, cacao cu
confinut redus de grasime,  grasimi vegetale (de
palmier), stabilizator E460, sare iodats, dextroza,
acidifiant E334, aroma, ameulsifianti E471, E472e,
E435, coloranti E160a, E171, conservant E202, albus
de oud praf, antioxidant E300, enzime.
Valoare energetica (kj’kcal) 1074 kj/254 keal100
ar
Mijloace de transport  igienizate adecvat cu
respectarea regulilor specific  prestabilite de
producator.
Pe durata transportului  produsului finit nu este
permisa:depozitarea in incinta mijlocului de transport a
altor materii prime /ingrediente/ altor materiale;
Paine alba feliata din grau. Masa =500g/buc. Aspect
exterior general: format alungit, specific sortientului,
neaplatizat, cu 3-5 crestaturit in functie de sortiment,
Miez in sectiune: masa Cu pori fini, uniformi, elastic
(dupa o usoara apasare sa revina imediat |a starea
initiala),fara cocoloase sau urme de faina
neframantata. Aroma placuta , caracteristica painii
coapte, fara miros strain(de mucegai, de ranced etc.).
Gust placut caracteristic panii coapte , fara gust amar
acru, fara scrasnet datorat impuritatilor
minerale(pamant nisip, etc)
Painea alba va parcurge procesul de dospire,
framantare, fermentar » Coacere si zvantare, reusind
producerea unui miez pufos si coaja crocants cy
arome intense si profund.

buc | 3000

i gust
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Painea cu maia are un index glicemic mult mai mic. —[
Ingrediente: f4ina alba de gréu tip 650 (68%), apa,
maia din féina alba de grau (16%) (apa, fiina alba de
grau tip 650, culturi starter selectionate), drojdie, sare
iodata, agent de tartare al fainii: acid ascorbic,
cisteina), conservanti (propionate de calcju si acid
sorbic), otet de vin. Painea alba va fi preparata cu
maia natural. F3ina alba va fi originala din U.E..
PRODUSUL NU vA CONTIE\IE INGREDIENTE
MODIFICATE GENETIC. PAINEA NU VA PROVENI
DINTR-UN PRODUS CONGELAT ANTERIOR,
Valoare energetica (ki’kcal) 1026kj/245 kcal/100
r
gainea se livreaza in ambalaje de desfacere si de
transport ; painea se ambaleaza in pungi avizate
sanitar —veterinar. Ambalajele trebuie sa asigure
pastrarea integritatii si calitatii produsului pe timpului
depozitarii si transportului .Ele trebuie sa fie curate,
uscate si fara mirosuri straine. In ambalajele de
transport , produsul se aseaza intr-un numar care sa
evit deforarea , deprecierea sau ruperea acestuia.Se
va marca individual prin etichetare cu urmatoarelor
mentiuni: denumirea , adresa si nr. Tel ale unitatii
producatoare , denumirea produsuli , cantitatea neta,
lista cuprizand ingredientele, lista valorilor nutritionale
ptr. 100 g, produs finit, conditii de depozitare , a se
consuma de preferinta inainte de ......

- Termenul de

livrare a produsuluj - ZILNIC, de 2 ori pe zi, in maxim 4 de ore de |a comanda scris3 efectuata

de administratoruluj cantinei, in intervalul orar 07:30 - 14:00. Livrarile se vor efectua , in baza comenzilor
scrise transmise de administratorul cantinei,

crt.

Nr. Denumire produs U/M | Cant. Caracteristici
|
1 A 9|

ripi de pui congelate —kg_?

L SRS YL P 1

Lot 2- Carne de pasire pentru cantina DSS

Aripi de pui congelate clasa I, s4 fie intacte din punct
de vedere al prezentarii, curat, fari nici un fel de
corpuri straine, sa nu aiba mirosuri stréine, congelat Ia
minim -180 C, temperatura determinats in profunzime.
Nu trebuie s& existe urme de arsuri de la congelare, S3
aiba o conformatie buna si sa fie consistent
(consistents tare), bine dezvoltat. Ambalat in pungi de
polietilena, inchise prin termosudare sau cy clema
metalicd de 1 panz Ia 2 kg. In urma procesdrii termice
$a rdmana un gust $i miros placut, caracteristic carnii
de pasare, usor de masticat, frageda. Perioada de

100
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valabilitate a produsului, Ia livrare, sa fie de cel putin
80% din perioada totala de valabilitate

Ficat de pui congelat, clasa A, sé fie intact din punct de
vedere al prezentdrii, curat, fara niciun fel de corpuri
stréine, s3 nu aibd mirosuri striine, congelat Ia
minimum -180 C, temperaturd determinatd in
profunzime. Nu trebuie sa existe urme de arsuri de la
congelare. S& aibi o conformatie buna si s fie
consistent (consistenta tare), bine dezvoltat. Ambalat
in pungi polietilens, inchise prin termosudare sau cu
clemé& metalica, de 1 kg. In urma procesarii termice, s&
raména un gust si miros placut, caracteristic carnii de
pasdre, ugor de masticat, frageda.

Perioada de valabilitate a produsului, la livrare, s3 fie
de cel putin 80% din perioada total3 de valabilitate

—

2 Ficatei de pui congelat- cal.| kg
250

3 Pulpe pui cu os fara spata congelate kg
1100

4

Pulpe pui inferioare congelate :

(copanele) kg 1120

Pulpe pui ntregi, cu os. fara spatd, cu piele, clasa A,
neinjectate, sa fie intacte din punct de vedere al
prezentarii, curate, fara niciun fel de corpuri straine,
mizerie, pene, fulgi sau sange, s& nu aibd mirosuri
stréine, sa nu prezinte pete vizibile de sange. Sa nu
prezinte contuzii severe. Congelate la minimum -180
C, temperaturs determinat in profunzime. Nu trebuie
sa existe urme de arsuri de la congelare. Fara resturi
de continut intestinal, oase sau impuritati mecanice. S5
aiba o conformatie buna si s& fie consistente, bine
dezvoltate, mari, carnoase. Suprafataneteds,
nelipicioasa, culoare caracteristica speciei, consistenta
musculaturii s& fie ferma i elastica, miros caracteristic,
fara miros strain. Greutatea unei pulpe sa fie de 200 —
350g.

Pulpele trebuie s3 fie livrate ambalate in tavite de
polistiren invelite in folie de polietilens fie in pungi de
polietilena, inchise prin termosudare sau cu clems
metalica, de 1 pani Ia 2 kg. in urma procesarii termice,
$a ramana un gust si miros placut, caracteristic carnii
de pasare, usor de masticat, frageda.

Perioada de valabilitate a produsului, la livrare, s3 fie

de cel putin 80% din perioada totala de valabilitate.
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Pulpe pui (copanele), cu piele, clasa A, neinjectate, s3
fie intacte din punct de vedere al prezentarii, curate,
fara niciun fel de corpuri stréine, mizerie, pene, fulgi
sau sange, s nu aiba mirosuri strdine, s3 nu prezinte
pete vizibile de sange. Sa nu prezinte contuzii severe.
Congelate la  minimum -180 C, temperaturs
determinata in profunzime. Nu trebuie sa existe urme
de arsuri de Ia congelare. F&r3 resturi de continut
intestinal, oase sau impuritati mecanice. S5 aibd o
conformatie buna si sa fie consistente, bine dezvoltate,
mari, carnoase. Suprafatd neteds, nelipicioasy,
culoare caracteristics speciei, consistenta musculaturii
sé fie ferma si elastica, miros caracteristic, fara miros |
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strain. Greutatea unei pulpe sa fie de 1 50 - 250 g.
Pulpele trebuie s fie livrate ambalate in tavite de
polistiren invelite in folie de polietilena fie in pungi de
polietilend, inchise prin termosudare sau cu clema
metalica, de 1pans la 2 kg. In urma procesérii termice,
$a ramana un gust si miros placut, caracteristic carnii
de pasare, ugor de masticat, frageda.

Perioada de valabilitate a produsului, la livrare, s fie
de cel putin 80% din perioada total de valabilitate.

1600

Piept de pui, dezosat, clasa A, intreg, neinjectat, f4r3
os, fard piele, sa fie intact din punct de vedere al
prezentarii, rezultat din indepartarea  sternului,
claviculei, coastelor si a parii cartilaginoase a
sternului. Congelat la minimum -180 C, temperaturs
determinata in profunzime. Nu trebuie sa existe urme
de arsuri de la congelare. Fari resturi de continut
intestinal sau impuritdti mecanice. S3 aibd o
conformatie buna si sa fie consistent, bine dezvoltat,
lat, lung si carnos. Dupa decongelare, suprafata
netedd, nelipicioas3, culoare caracteristicd speciei,
consistenta musculaturii s3 fie ferma si elasticd, miros
caracteristic, fara miros strain. Greutatea minima a
unui piept s& fie de 300 g. Ambalat in tivite de
polistiren invelite in folie de polietilens sau in pungi de
polietilend, inchise prin termosudare sau cu clems
metalica, de 1 pana la 2 kg. In urma procesarii termice,
sa ramana un gust $i miros placut, caracteristic carnii
de pasare, usor de masticat, frageda.

Perioada de valabilitate 3 produsului, la livrare, s3 fie
de cel putin 80% din perioada total de valabilitate.

=
5
Piept de pui dezosat congelat kg
6 kg
Pulpe dezosate fara os si piele
congelate |
e

1500

Pulpe pui dezosate, fara piele, clasa A, neinjectate,
s fie intacte din punct de vedere al prezentarii,
curate, fara niciun fel de corpuri strdine, mizerie,
pene, fulgi sau sange, s& nu aiba mirosuri stréine, sa
nu prezinte pete vizibile de sénge. Sa nu prezinte
contuzii severe. Congelate la minimum -1 80 C,
temperatura determinata in profunzime. Nu trebuie s3
existe urme de arsuri de Ia congelare. Fara resturi de
continut intestinal, oase sau impuritati mecanice. S&
aiba o conformatie buna si sa fie consistente, bine
dezvoltate, mari, cirnoase. Suprafaténeteds,
nelipicioasa, culoare caracteristica speciei,
consistenta musculaturii s3 fie ferma si elastica, miros
caracteristic, fara miros strain. Greutatea unei pulpe
sa fie de 150 - 300 g. Pulpele trebuie s3 fie livrate
ambalate Tn tavite de polistiren invelite in folie de
polietilena fie in pungi de polietilend, inchise prin
termosudare sau cu clema metalica, de 1 pana Ia 2
kg. In urma procesarii termice, s& ramana un gust si
miros placut, caracteristic carnii de pasdre, usor de
masticat, frageda.
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I ' Perioada de valabilitate a produsului, Ia livrare, s4 fie ‘
de cel putin 80% din perioada totald de valabilitate
- Termenul de livrare a produsului - ZILNIC, o dati pe zi, in maxim 24 de ore de la comanda scrisa a
administratorului cantinei, in intervalul orar 07:30 - 14:00. Livrarile se vor efectua , in baza comenzilor
scrise transmise de administratorul cantinei.

in cuprinsul ofertei tehnice ce poate fi trimisa pe e-mailul lavinia-elena.poncu@staff.tuiasi.ro sau atasata in

postarea ofertei din SEAP va fi mentionatd daca societatea ofertanti detine:

1. Document de inregistrare sanitar-veterinara in conformitate articolul 3 (1) si/sau articolul 18 (1) si in baza

Inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor emis de Directia Sanitara
Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor judeteana, respectiv a municipiului Bucuresti, prevazut in anexa
nr. 3. din ORDINUL nr. 111 din 16 decembrie 2008 privind aprobarea ,,Normei sanitare veterinare si pentru
siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor
a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine
animala sau nonanimala, precum si a activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si
comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala”. Informatiile din acest document trebuie sa
fie reale/actuale/valabile la momentul prezentarii.

sau

- Autorizatie sanitar-veterinara de functionare pentru_activitatea desfasurata, in acord cu obiectul

contractului, respectiv furnizare alimerite ir conformitate cu articolul 3) (1). din ORDINUL nr. 57 din 24 iunie

2010 pentru aprobarea , Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitara veterinara a

unitatilor care produc, Proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine animala”,
Informatiile din acest document trebuie sa fie reale/actuale/valabile la momentul prezentarii.

sau

- Dovada autorizarii sanitar veterinare sub forma Autorizatiei sanitare de functionare — emisa de Ministerul
Sanatatii - Directia generala a medicinei preventive si promovarea sanatatii — Directia de Sanatate Publica.
Actul normativ care impune obligativitatea zicestei autorizari: H.G. 573/2002 — Anexa 2. Informatiile din acest
document trebuie sa fie reale/actuale/valabile la momentul prezentarii.
sau
- Orice alt document care sa ateste autorizarea sanitar veterinara a activitatii prestate. Informatiile din acest
document trebuie sa fie reale/actuale/valabile la momentul prezentarii.

- Autorizatie sanitar-veterinari de transport pentru produse de origine animala emisa de A.N.S.V.S.A,, in

conformitate cu Anexa 5 din Ordinul A.N.8.V.S.A. 57/2010, cu modificarile si completarile ulterioare si/sau
Document de inregistrare pentru siguranta alimentelor privind mijloacele de transport ale produselor de
origine nonanimali emisi de A.N.S.V.S.A,, in conformitate cu Anexa 14 din Ordinul A.N.S.V.S.A. 111/2008

cu modificarile si completarile ulterioare. Informatiile din acest document trebuie sa fie
reale/actuale/valabile la momentul prezentarii.

Ulterior autoritatea contractants va solicita o copie a documentelor mai sus mentionate numai ofertantului
clasat pe primul loc in urma aplicarii criteriului de atribuire spretul cel mai scizut”,
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