Cofinantat de
Uniunea Europeana

INVITATIE DE PARTICIPARE
Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara

pentru anul 2025-1D326666

Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi, in baza Contractului de finantare
incheiat cu Ministerul Investitiilor si proiectelor europene, ca beneficiara a unei finantari
nerambursabile acordata prin PEO, cofinantata din FSE+, pentru implementarea proiectului
cod SMIS: ID326666 intitulat: “Primul Student Electro din familie”, in valoare totala de
7.912.113,35 lei, intentioneaza sa achizitioneze, din fondurile alocate proiectului, “Servicii
Organizare evenimente de tip Scoala de vara”, aferente anului 2025, proiect ID 326666,
“Primul student Electro din familie™, cu scopul derularii activitatilor obligatorii de la activitatile
A2, subactivitate A2.1, cod cheltuiala 1278237.

in acest sens, sunteti invitati s transmiteti oferta dumneavoastra de pret, in
conformitate cu cerintele si formatul din caietul de sarcini, anexa la prezenta invitatie, pentru:

E\Ir. crt. | Scurta descriere calitativa a serviciilor 5 Cantitatea
J LOT 1. ' Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara proiect | 1 pachet

ID 326666, compuse din: ‘
a) Servicii de transport cu autocarul/microbuzul tur-retur de la |
i liceele ce sunt implicate in proiectul ID 326666-Primul Student }
\ Electro din familie, respectiv de la Vaslui si Roman la spatiile
w scolii de vara ale universitatii si inapoi la licee, pentru grupul
tinta si insotitori. 3 \
‘b) Servicii de transport cu autocarul/autobuzul pentru grupul ‘
‘tinté si insotitori, pentru vizitarea orasului lasi si a companiei | |
Phinia situata in parcul industrial Miroslava din Iasi. |
{ ¢) Servicii de catering pentru grupul tinta si insotitori, pe
'perioada desfasurarii scolii de vara w
'd) Servicii de organizare tur ghidat cu acces la obiective ‘ |
‘turistice, asigurare acces vizionare film. l |

1. Informatii generale achizitor
1.1 Denumirea: Universitatea Tehnica "Gheorghe Asachi” din lasi
Adresa: B-dul profesor ,Dimitrie Mangeron” nr.21-23
Responsabil achizitie: Nistor Camelia
Telefon: 0232/278680 int.1121
Email: camelia.nistor@staff.tuiasi.ro




1.2 Publicarea invitatiei de participare si a documentelor anexate:
www.tuiasi.ro/administratie/achizitii-publice
2. Valoarea estimata a achizitiei: 63000,00 lei fara TVA
3. Tip achizitie: Procedura aplicabila serviciilor sociale si altor servicii specifice.
4. Tip contract: Servicii
5. Cod CPV: 79952000-2
6. Obiectul contractului:
Furnizorul se obliga sa livreze servicii de Organizare evenimente de tip scoala de vara
pentru proiectul ID 326666, “Primul student Electro din familie”, in conformitate cu
cerintele specificatiilor tehnice si cu cerintele prezentei invitatii de participare.

7. Cerinte minime de calificare (cerinte eliminatorii):
- Certificat constatator emis de ONRC din care sa rezulte ca obiectul de activitate
al ofertantului corespunde obiectului achizitiei, cerintd minima si eliminatorie
impusa in prezenta invitatie.
-Transmiterea ofertei tehnico-economice la adresa de e-
mail:camelia.nistor@staff.tuiasi.ro, cat si publicarea ofertei tehnico-economice
pe site-ul: www.e-licitatie.ro, in catalogul de achizitii electronice de cumparari directe,
pana pe data de 04.06.2025, ora 23,00, la codul CPVgr_e_c_lomlnant ca valoare din
cadrul unui lot din prezenta invitatie. in cazul in care catalogul online din SEAP 1
permite incarcarea ofertei tehnice din motive de dimensiuni, oferta tehnica transmisa
pe e-mail va fi completd, cu toate cerintele din invitatie, cu toate specificatiile tehnice,
descrierile, mentiunile aferente serviciilor ofertate, iar in catalogul din SEAP se va face
o scurta descriere a ofertei tehnice, atat cat permite softul, cu precizarea expresa ca
oferta tehnico-economica este in conformitate cu invitatia de participare, specificatiile
tehnice si oferta transmisa pe e-mailul:camelia.nistor@staff.tuiasi.ro. Oferta va fi
respinsa daca exista diferente intre oferta transmisa pe e-mailul:
camelia.nistor@staff.tuiasi.ro si oferta publicata in catalogul electronic din SEAP.
ATENTIE!!! Daca nu sunt indeplinite cerintele minime de calificare (cerintele
eliminatorii), oferta va fi respinsa.

8. Depunerea ofertelor:

Oferta tehnica si financiara precum si documentele anexate se vor trimite la adresa
de e-mail: camelia.nistor@staff.tuiasi.ro si se vor publica si pe site-ul: www.e-
licitatie.ro, in catalogul de achizitii electronice de cumparari directe, pana pe da
de 04.06.2025, ora 23,00. In oferta transmisa pe e-mail se va mentiona pozitia awe"
catalogul electronic din SEAP la care a fost depusa oferta, pentru a face dovada
depunerii in SEAP cat si pentru o identificare mai usoara de catre autoritatea
contractanta. Eventualele solicitari de clarificari la invitatia de participare/caietul de sarcini
se vor trimite la adresa de e-mail:dragos-george.astanei@academic.tuiasi.ro, pana pe
data de 02.06.2025, ora 15,00. Raspunsul la eventualele solicitari de clarificari va fi
publicat pe site-ul universitatii la adresa tuiasi.ro/administratie/achizitii publice, pana pe
data de 03.06.2025, ora 15,00. In urma analizarii ofertelor si adjudecarii ofertei
castigatoare, autoritatea contractanta, in cel mult 15 zile lucratoare de la data incheierii
contractului, va publica pe site-ul universitatii, la adresa tuiasi.ro/administratie/achizitii
publice urmatoarele informatii: numele céastigatorului, obiectul contractului, codul CPV,
cantitatea achizitionata si valoarea.

v" Modul de elaborare a ofertei: oferta cu serviciile specificate in invitatia de
participare va fi in conformitate cu cerintele din invitatia de participare si din
specificatiile tehnice.

v" Pretul ofertei va fi ferm si va ramane neschimbat pe toata perioada de valabilitate
a ofertei. in oferti se vor prezenta atat preturile pe fiecare reper cat si pretul
total pentru intreq lotul. Oferta va include toate datele si informatiile solicitate,
precum si alte informatii pe care ofertantii le considera necesare pentru




intelegerea si clarificarea propunerii lor. Ofertantii pot depune oferta doar pe

intreq lotul.

v Achizitia din catalogul electronic din SEAP se va realiza pentru intrequl lot,
la codul CPV 79952000-2 pentru care se oferteaza, cod CPV precizat in pre-
zenta invitatie, de la firma declarata castigatoare, care a avut “cel mai scazut
pret”’ pentru intrequl lot.

Preturile ofertate trebuie sd includa:

1. Asigurarea RCA si full-casco, asigurarea pentru bagaje si pasageri, rovignetd si orice altd
cheltuiald pe care ofertantul considerd necesar sd o includa in tarif. Nici o altd cheltuiald nu va

fi decontatd ulterior.
2. Taxele de parcare §i de drum vor fi in sarcina prestatorului. Eventualele amenzi rutiere vor fi

suportate exclusiv de cdtre prestator.
3. Salarizarea, diurna si masa (dacd este cazul) pentru soferi.
4. Toate preturile din oferta vor fi ferme si nu vor putea fi reactualizate pe parcursul derularii

contractului.

Observatii:
1.Detinerea unui autovehicul de rezervd. In situatia in care, pe parcursul desfasurdrii cursei, au loc

evenimente auto nedorite (accidente, etc.) in care sunt implicate autovehiculele inchiriate sau se pro-
duc defectiuni a cdror remediere poate dura mai mult de 2 ore, furnizorul este obligat sa asigure la
schimb un autovehicul similar — intr-o perioadd de timp care sd nu depdseascad 2 ore, timp calculat de
la momentul producerii evenimentului.

2.Operatorul economic trebuie sd detind licentd pentru transportul rutier intern/national de persoane,
in vigoare la data depunerii ofertelor cdt si pe toatd durata deruldrii contractului.

3.0peratorul economic trebuie sd asigure pregdtirea profesionald a personalului care concurd la si-
guranfa rutierd si sd utilizeze in aceste functii numai persoane care detin certificat de pregdtire profe-
sionald valabil pe toata perioada de derulare a contractului, eliberat de autoritatea competentd;
5.0peratorul economic trebuie sd respecte reglementdrile legale privind efectuarea inspectiilor teh-
nice periodice, repararea si intretinerea vehiculelor rutiere;

6.0peratorul economic trebuie sd asigure respectarea normelor de protectia muncii si a normelor de
prevenire si stingerea incendiilor, pe tot parcursul efectudrii transportului, de cdtre conducdtorii auto.

9.Prezentarea ofertei

Limba de redactare a ofertei: Romana
Moneda in care este exprimat pretul contractul/comenzii: Lei
Perioada minima de valabilitate a ofertei: 60 de zile

10.Termen de prestare: in perioada 30.06.2025 - 06.07.2025 pe baza
contractului/comenzii. Termenele de prestare vor fi considerate indeplinite la data
semnarii receptiei de catre beneficiar.

11.Sursa/Surse de finantare: Proiect PEO, ID 326666

12.Beneficiarul prestarii: Universitatea Tehnica ,Gheorghe Asachi” din lasi,B-dul. prof.
Dimitrie Mangeron nr. 21-23, din lasi.

13. Informatii detaliate si complete cu privire la atribuirea contractului si criteriul
aplicat pentru stabilirea ofertei castigatoare: Autoritatea contractantd va atribui
contractul de achizitie publica de servicii Organizare evenimente de tip Scoala de
vara ofertantului care a depus oferta “cea mai avantajoasé din punct de vedere eco-
nomic”. Criteriul de atribuire va fi ,,pretul cel mai scazut” pentru oferta care indepli-
neste cerintele de calificare si specificatiile tehnice minime solicitate in prezenta
invitatie de participare.




14.Plata pretului contractului
Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi va face plata prin O.P., in contul de
Trezorerie indicat de catre operatorul economic, in maxim 30 zile de la receptie, in
baza facturii fiscale (e-factura), contractului/comenzii de achizitie si a procesului verbal
de receptie. Pretul contractului nu se actualizeaza.

15. Anunt de atribuire/notificare
In urma finalizarii achizitiei directe, autoritatea contractanta, in cel mult 15 zile
lucratoare de la data incheierii contractului, va publica pe site-ul universitatii un anunt
de atribuire care va contine numele castigatorului, obiectul contractului, codul CPV,
cantitatea achizitionata si valoarea.

Intocmit,

Expert achizitii publice,

Ing. Camelia Nistor
Certifice’ .+ nta realitatii,

regut it "ﬁmlitégii.
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Cofinantat de
Uniunea Europeana

FORMULAR DE SPECIFICATII TEHNICE
achizitia serviciilor Organizare evenimente de tip Scoala de vara proiect ID 326666,
aferente anului 2025

Denumirea achizitiei: Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara proiect ID
326666, aferente anului 2025

Specificatii tehnice solicitate

Denumire servicii: Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara ID326666

Descriere generald.Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara, ID 326666

Specificatii tehnice solicitate

Detalii specifice si standarde tehnice minim acceptate de cdtre Beneficiar:
LOT I1:

a) Servicii de transport cu autocarul/microbuzul tur-retur de la liceele ce sunt
implicate in proiectul ID 326666-Primul Student Electro din familie, respectiv de la
Vaslui si Roman la spatiile scolii de vara ale universitatii si inapoi la licee, pentru
grupul tinta si insotitori:

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/microbuzul pe traseul
Vaslui (Liceul Tehnologic Ion Mincu, strada Castanilor nr.6, Vaslui)-Iasi
(Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din Iasi, Facultatea de Inginerie Electrica,
Energetica si Informatica Aplicata, B-dul D. Mangeron nr.23, Iasi)-Vaslui (Liceul
Tehnologic Ion Mincu, strada Castanilor nr.6, Vaslui), pentru 10 de elevi si 1 insotitor.
Transportul de la liceu la spatiile cazare din Iasi se va face intr-o luni, respectiv pe
data de 30.06.2025, cu plecare din Vaslui la ora 9:00 iar returul la liceul din Vaslui se
va face intr-o duminica, respectiv pe data de 06.07.2025, cu plecare din lasi la ora
10:00. Distanta aproximativi a traseului dus-intors este de 164 km.

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/microbuzul pe traseul
Roman (Liceul Tehnologic Vasile Sav, B-dul Republicii nr.46, Roman)-Iasi
(Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din lasi, Facultatea de Inginerie Electrica,
Energeticd si Informatica Aplicatd, B-dul D. Mangeron nr.23, lasi)-Roman (Liceul
Tehnologic Vasile Sav, B-dul Republicii nr.46, Roman pentru 10 de elevi si 1 insotitor.
Transportul de la liceu la spatiile cazare din Iasi se va face intr-o luni, respectiv pe
data de 30.06.2025, cu plecare din Roman la ora 9:00 iar returul la liceul din Roman
se va face Intr-o duminica, respectiv pe data de 06.07.2025, cu plecare din lasi la ora

10:00. Distanta aproximativa a traseului dus-intors este de 204 km.

b) Servicii de transport cu autocarul/autobuzul pentru grupul tinti si insotitori,
pentru vizitarea orasului Iasi si a companiei Phinia situati in parcul industrial
Miroslava din Iasi:

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/autobuzul pe traseul stabilit
pentru vizitarea orasului lasi a unui numér de 30 elevi si 5 insotitori, cu scopul de a
vizita obiectivele: Biblioteca Universitatii Tehnice ,.Gheorghe Asachi” din Iasi, Sala
Pasilor Pierduti, Parcul Copou. Plecarea se va face in data de 2.07.2025, ora 9:00 de la
spatiile de cazare din Iasi — Campus Tudor Vladimirescu, iar sosirea la spatiile de
cazare se va face 1n aceeasi zi, la ora 13:00.

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/autobuzul cu scopul de a vizita
compania Phinia, lider in industria automotive din regiune, situati in parcul industrial
Miroslava din Iasi, a elevilor si insotitorilor. Plecarea se va face in data de 3.07.2025,
ora 9:00 de la spatiile de cazare din lagi — Campus Tudor Vladimirescu, iar sosirea la
spatiile de cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.




¢) Servicii de catering pentru grupul tinti si insotitori, pe perioada desfasurarii
scolii de vara:

Serviciile de catering se vor realiza in perioada 30.06.2025 — 6.07.2025 pentru un
numar de 30 de elevi si 3 insotitori.

Cateringul va incepe in ziua de 30.06.2025 cu masa de pranz si se va termina in ziua
de 6.07.2025 cu masa de mic dejun. Locatia: la spatiul de cazare din Campusul
Studentesc “Tudor Vladimirescu™ lagi — Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din
lasi.

Meniul va fi compus din: -mic dejun — ex: sandvis, cereale, ceai/lapte/ iaurt, fruct
(mere, banane, pere), apa plata -pranz — ex: ciorba sau supd, felul Il (carne porc/
vitda/pui/peste si legume, paste, salate), fruct/desert, apa platd -cina- ex: budinca de
macaroane cu branza/ budinci cartofi cu carne/orez cu carne/legume cu carne, apa
plata.

d) Servicii de organizare tur ghidat cu acces la obiective turistice, asigurare acces
vizionare film:

-Organizarea unui tur ghidat pe traseul stabilit pentru vizitarea zonei centrale a
orasului Iasi: Piata Unirii, Bd. Stefan cel Mare si Sfant, Piata Palatului Culturii,
Complex Palas cu vizitarea obiectivelor turistice: Catedrala Mitropolitand, Biserica
Trei Ierarhi, Palatul Culturii (minim 2 muzee din cadrul Complexului Muzeal
Moldova) pentru un numér de 30 elevi si 3 insotitori. Plecarea se va face in data de
5.07.2025 iulie, ora 9:00 de la spatiile de cazare din lasi — Campus Tudor
Vladimirescu, iar sosirea la spatiile de cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.
Prestatorul de servicii de organizare evenimente va asigura accesul la obiectivele
turistice de pe fiecare traseu si va asigura plata taxelor de intrare, acolo unde este
cazul, atat pentru cei 30 elevi cat si pentru 3 insotitori.

-Asigurarea accesului pentru vizionare film la cinematograful Cinema City lasi —
Tulius Mall pentru un numar de 30 elevi si 3 insotitori. Vizionarea unui film ales de
cétre elevii participanti la scoala de vard din grila de proiectie a cinematografului din
data de 2 iulie 2025. Vizionarea filmului va fi organizata pentru intervalul orar 16:00 —
22:00, in functie de filmul ales. Organizarea accesului pentru vizionare unui film la
cinematograf va fi facuta pentru data de 2 iulie 2025.

Parametri de functionare minim acceptati de cdtre Beneficiar:

a) mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie sd indeplineasca toate
prevederile legale referitoare la circulatia pe drumurile publice a autovehiculului care
executd transportul de persoane, prestatorul trebuie sa faca dovada ca detine licenta
pentru transportul national de persoane. - mijloacele de transport care fac obiectul
ofertei trebuie sd posede inspectia tehnica periodica valabild (I.T.P.), prestatorul
trebuie sa faca dovada ca starea tehnica a mijloacelor de transport persoane,
corespunde reglementdrilor nationale de siguranta rutiera si de protectie a mediului
inconjurétor. -ofertantul va suporta toate cheltuielile de transport: combustibil, taxe de
drum si parcare, salariul i masa soferului —mijloacele de transport utilizate pentru
transportul in afara judetului lasi sa aiba in dotare si sé fie functionale: sistem de
incdlzire, de aer conditionat;

Piese de Schimb: daca beneficiarul considera ca este cazul (becuri, etc.)
Instrumente si Accesorii: truse de prim ajutor, stingdtoare de incendiu;

Manuale: manualul de utilizare al autocarului/autobuzului
Cerinte de intretinere: mijloacele de transport si fie in stare foarte buna de
functionare, si fie salubrizate, spalate si dezinfectate
Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri
prestatorul si subcontractantii acestuia (dacé este cazul) au obligatia de a respecta pe
parcursul executdrii contractului, reglementérile obligatorii in domeniul mediului,
social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptata la nivelul Uniunii
Europene, legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiile si
acordurile internationale in aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot fi




obtinute de la ministerele de resort (http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ si
http://www.mmediu.ro/). Prestatorul se obliga sa asigure si sd respecte toate obligatiile
referitoare la conditiile de munca si de protectia muncii astfel cum sunt acestea
prevazute in Legea securitdtii si sdnatatii in munca nr. 319/2006, cu modificéarile si
completarile ulterioare, precum si in celelalte acte normative subsecvente acesteia.
Prestatorul este unicul raspunzétor pentru orice accident, dauna si/sau avarie

ocazionate de indeplinirea obiectului contractului;

b)- prestatorul sd faca dovada ca dispune de angajati/colaboratori calificati —
documente care atestd calificarea. -sa faca dovada ca dispune de mijloacele de
transport necesare-carte de identitate AUTO, autorizatii, licentd de transport/declaratie
pe proprie raspundere, ITP la zi, contract de prestari servicii. Parametri de functionare
minim acceptati de cétre Beneficiar pentru mijloacele de transport: -mijloacele de
transport care fac obiectul ofertei trebuie s indeplineasca toate prevederile legale
referitoare la circulatia pe drumurile publice a autovehiculului care executd transportul
de persoane, prestatorul trebuie sa faca dovada ca detine licentd pentru transportul
national de persoane. - mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie s
posede inspectia tehnica periodica valabila (I.T.P.), prestatorul trebuie si facd dovada
cd starea tehnicd a mijloacelor de transport persoane, corespunde reglementérilor
nationale de sigurantd rutierd si de protectie a mediului inconjuritor. -ofertantul va
suporta toate cheltuielile de transport: combustibil, taxe de drum si parcare, salariul si
masa soferului, - mijloacele de transport utilizate pentru transportul in afara judetului
lagi sd aiba In dotare si sa fie functionale: sistem de incalzire, de aer conditionat;
Piese de Schimb: daca beneficiarul considera ca este cazul (becuri, etc.) Instrumente
si Accesorii: truse de prim ajutor, stingdtoare de incendiu; Manuale: manualul de
utilizare al autocarului/autobuzului Cerinte de Intretinere: mijloacele de transport sa
fie in stare foarte buna de functionare, sa fie salubrizate, spalate si dezinfectate. Alte
cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri
prestatorul si subcontractantii acestuia (daca este cazul) au obligatia de a respecta pe
parcursul executdrii contractului, reglementdrile obligatorii in domeniul mediului,
social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptati la nivelul Uniunii
Europene, legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiile si
acordurile internationale in aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot fi
obtinute de la ministerele de resort (http:/www.mmuncii.ro/ j33 / index.php/ro/ si
http://www.mmediu.ro/). Prestatorul se obliga sa asigure si si respecte toate
obligatiile referitoare la conditiile de munca si de protectia muncii astfel cum sunt
acestea prevazute in Legea securitatii si sanatatii in munca nr. 319/2006, cu
modificarile si completarile ulterioare, precum si in celelalte acte normative
subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul raspunzator pentru orice accident, dauna
si/sau avarie ocazionate de indeplinirea obiectului contractului.

¢) Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pe
perioada proiectului Primul Student Electro din Familie, in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare -sa prezinte
lista de meniuri cu minim o saptdmana inainte de prima zi a scolii de vara,

-sa facd dovada unei bune conduite in desfasurarea activitatii, prin recomandare/
recomanddri din partea beneficiarilor -sa facd dovada ca dispune de angajati calificati-
bucitar, ajutor bucatar, cu experientd in lucrul cu copiii, documente care atesta
calificarea.

Oferta tehnica este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incat si reiasa ca
prestatorul a inteles complexitatea contractului ce urmeaza a fi atribuit. Oferta va fi
elaboratd astfel Incét sa contina in mod clar si fara echivoc toate serviciile solicitate
mai sus. Intocmirea ofertei tehnice cét si prestarea serviciilor se va face cu respectarea
regulilor obligatorii referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii care
sunt in vigoare in Roménia. Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare
privind siguranta alimentelor. in vederea realizarii meniului, se vor respecta
prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul zilnic de alimente recomandat




scolarilor. Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentru cantitéti satisfacatoare
si echilibrate din principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele
(grasimi), glucidele (dulciuri, fricte, cereale, legume) si proteinele (carne, branza,
lapte, oud si proteine vegetale). Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor
nutritivi, trebuie ca alimentele si fie combinate intr-un anumit mod si in anumite
proportii conform nevoilor organismului. Pentru intocmirea unui meniu complet si
corect, se vor respecta urmatoarele recomandari: -evitarea asocierii alimentelor din
aceeasi grupa de mancare servite -se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite,
numai daci sunt prelucrate termic, in prealabil, prin fierbere sau sub forma de
salamuri prajite ori pregétite la cuptor -mancarurile sa nu fie grase, sosurile sd nu
contind multé faina sau alte adaosuri de ingrosare, si nu fie condimentate, sa fie sarate
moderat -mancarurile scizute (pentru felul IT) — un preparat din carne cu garniturd sau
0 mancare scizutd cu carne (mazdre cu pui, ostropel, gulas de vitel, varza cu carne,
etc). Carnea acceptatd este cea de pui (piept, pulpad), vitd sau porc musgchi sau pulpa,
peste fira oase (sub forma de file). Carnea va fi pregétita pe gratar, la aburi, la cuptor,
la rotisor sau pane -garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri (la
gratar, la abur, piure, la cuptor), orez, paste, etc; -pdinea se va prezenta sub forma de
chifle, cornuri sau felii, iar portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de
protectie; produsele de panificatie si patiserie trebuie sé aiba inscriptionate data
fabricatiei si termenul de valabilitate. In conditiile in care acestea sunt preparate in
unitatea ofertantului, acestea trebuie si fie pregitite cu maxim 24 de ore inainte de ora
livrarii. Desertul va fi reprezentat de: -un produs de panificatie sau patiserie-placinte
(mere, branza, dovleac, etc), briose, tarte, prajituri de casd, chec, cozonac, croissant cu
umplutura (ciocolatd, vanilie, branza, etc.), gogosi cu

umplutura (branza, gem de fructe, etc.) sau orice alte deserturi echilibrate nutritional —
150 gr. Produsele de panificatie se vor prepara exclusiv in laboratorul propriu al firmei
de catering. -un fruct/fructe de sezon (mere, pere, banane, portocale, etc.)-150gr. -
desertul va fi ambalat individual, dupa caz, in pungi de plastic sau folie de plastic de
uz alimentar sau, atunci cAnd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru
desert. Fructele trebuie sa fie spalate in prealabil si ambalate individual (acolo unde
este cazul) in folie de protectie de plastic sau coald de hartie. Unde este cazul, fructele
vor fi prezentate intr-o 1aditd sau o caserold mai mare. Firma de organizari
evenimente/catering nu are voie sd modifice meniul stabilit fara acordul autoritétii
contractante. Hrana preparatd nu va contine substante conservante si coloranti
artificiali si in elaborarea ei se va evita pe cét posibil folosirea oricaror factori
alergogeni.

Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si transportul hranei:

Transportul hranei va fi asigurat de cétre prestator cu mijloace proprii care trebuie sa
fie avizatre de cdtre institutiile abilitate din subordinea Ministerului Sanatatii. Ele vor
fi mentinute la o temperaturd adecvat, curate si in bune conditii pentru a proteja
alimentele de contaminare. Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi
supuse dezinfectiei conform normelor in vigoare. Daca vreunul din produsele livrate
nu corespaunde specificatiilor tehnice, achizitorul are dreptul sa il respinga, iar
Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui produsele refuzate si de a
face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele sa corespunda din punct
de vedere calitativ.

Toate produsele vor fi insotite la livrare de: -certificate sanitar-veterinare -certificat
de conformitate -aviz de insotire marfd. De asemenea, hrana va fi verificata
obligatoriu (cantitativ si organoleptic), de cétre personalul responsabil de servirea
hranei la receptia acesteia. Este interzisa pastrarea alimentelor de la 0 masa la alta.
Cerinte specifice privind alimentele: -toate alimentele care sunt depozitate,
impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi protejate impotriva oricéror
contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitarii
sandtatii sau contamindrii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. in
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce nésuri adecvate astfel incat eventualele epidemii




sa poatd fi controlate. -produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi
mediu de dezvoltare a micro organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie
mentinute la temperaturi care s nu prezinte risc pentru sanatate.Potrivit cu siguranata
alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci
cand este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitatilor de preparare, transport,
depozitare, prezentare si servire -se recomanda ca hrana sa fie servita la aproximativ
30 minute de la preparare. -in caz contrar, ea trebuie mentinuta la o temperatura mai
mare de +60 grade Celsius pentru hrana calda si la max. +8 grade Celsius pentru hrana
rece.

Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore si
de a prezenta oricind Autorititii Contractante toate autorizatiile de functionare
si transport.

d) Prestatorul de servicii de organizare evenimente va asigura accesul :

- la obiectivele turistice de pe fiecare traseu si va asigura plata taxelor de intrare, acolo
unde este cazul, atat pentru cei 30 elevi cat si pentru 3 insotitori.

- la vizionarea unui film la cinematograful Cinema City lasi — Iulius Mall pentru un
numar de 30 elevi si 3 insotitori.

Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri
prestatorul si subcontractantii acestuia (dacd este cazul) are obligatia de a respecta pe
parcursul executdrii contractului, reglementdrile obligatorii in domeniul mediului,
social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia adoptatd la nivelul Uniunii
Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele, conventiile si
acordurile internationale in aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot fi
obtinute de la ministerele de resort (http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ si
http://www.mmediu.ro/).

Prestatorul se obliga sd asigure si sd respecte toate obligatiile referitoare
la conditiile de muncd si de protectia muncii astfel cum sunt acestea prevdzute in Legea
securitafii si sandatatii in muncd nr. 319/2006, cu modificarile si completdrile ulterioare,
precum $i in celelalte acte normative subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul
rdaspunzdtor pentru orice accident, dauna si/sau avarie ocazionate de indeplinirea
obiectului contractului.







Anexa

Termeni si Conditii de Livrare*!

Achizitia de “Servicii Organizare evenimente de tip Scoala de vara, proiect ID326666”

Beneficiar: Universitatea Tehnica ,,Gheorghe Asachi” din Iasi

Ofertant: [a se completa de cdtre Ofertant]

L. Oferta de pret LOT 1 /a se completa de cdtre Ofertant]

God Pret Valoare Valoare
NE | CYR Denumirea serviciilor Cant. unitél Tofa}a TVA totala cu
et | (2) 3) @) - fara | (7=6* TVA
(1) (5) TVA #TVA) (7=5+6)
(6=4*5)
LOT 1: Servicii Organizare evenimente 1
pachet

de tip Scoala de vara proiect ID326666,
compuse din:

a) Servicii de transport cu
autocarul/microbuzul tur-retur de la
liceele ce sunt implicate in proiectul ID
326666-Primul Student Electro din
familie, respectiv de la Vaslui si Roman
la spatiile scolii de vara ale universitatii
si inapoi la licee, pentru grupul tinta si
insotitori.

1 [79952000-2) b) Servicii de transport cu
autocarul/autobuzul pentru grupul tintd
si insotitori, pentru vizitarea orasului
lasi i a companiei Phinia, lider in
industria automotive din regiune situata
in parcul industrial Miroslava din Iasi.
¢) Servicii de catering pentru grupul
tinta si insotitori, pe perioada
desfasurarii scolii de vara,

d) Servicii de organizare tur ghidat la
obiective turistice, asigurare acces
vizionare film.

TOTALLOT 1

2. Specificatii Tehnice:

A. Specificatii tehnice solicitate

B. Specificatii tehnice ofertate
[a se completa de catre Ofertant]

LOT 1

LOT1

Denumire achizitie: Servicii Organizare evenimente de
tip Scoala de vara, proiect ID326666 :

Denumire achizitie: Servicii Organizare
evenimente de tip Scoala de vara, proiect
ID 326666 :

Ynexa Termeni si Conditii de Livrare este formularul in care Beneficiarul va completa conditiile in care doreste prestarea

serviciilor (Pct.2,4 — Specificatii Tehnice solicitate).

Ofertantii completeazd formularul cu oferta lor - pct.1,2 si pct.3,4 - si il returneazd Beneficiarului semnat, dacd acceptd

conditiile de prestare cerute de Beneficiar.




Descriere generald:Servicii Organizare evenimente de
tip Scoala de vara, proiect ID326666

Descriere generald:Servicii Organizare
evenimente de tip Scoala de vara, proiect
ID326666

Detalii specifice si standarde tehnice minim acceptate
de cdtre Beneficiar:
a) Servicii de transport cu autocarul/microbuzul
tur-retur de la liceele ce sunt implicate in proiectul
ID 326666 - Primul Student Electro din familie,
respectiv de la Vaslui si Roman la spatiile scolii de vara
ale universitatii si inapoi la licee, pentru grupul tintd si
insotitori:

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu
autocarul/microbuzul pe traseul Vaslui (Liceul
Tehnologic Ion Mincu, strada Castanilor nr.6, Vaslui)-
lasi (Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din Iasi,
Facultatea de Inginerie Electrica, Energetica si
Informaticd Aplicata, B-dul D. Mangeron nr.23, lasi)-
Vaslui (Liceul Tehnologic Ion Mincu, strada
Castanilor nr.6, Vaslui), pentru 10 de elevi si 1
insotitor. Transportul de la liceu la spatiile cazare din
lasi se va face intr-o luni, respectiv pe data de
30.06.2025, cu plecare din Vaslui la ora 9:00 iar
returul la liceul din Vaslui se va face intr-o duminica,
respectiv pe data de 06.07.2025, cu plecare din lasi la
ora 10:00. Distanta aproximativa a traseului dus-intors
este de 164 km.

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu
autocarul/microbuzul pe traseul Roman (Liceul
Tehnologic Vasile Sav, B-dul Republicii nr.46,
Roman)-lasi (Universitatea Tehnicd Gheorghe Asachi
din Iasi, Facultatea de Inginerie Electricd, Energetica
si Informatica Aplicatd, B-dul D. Mangeron nr.23,
lasi)-Roman (Liceul Tehnologic Vasile Sav, B-dul
Republicii nr.46, Roman pentru 10 de elevi si 1
insotitor. Transportul de la liceu la spatiile cazare din
Iasi se va face intr-o luni, respectiv pe data de
30.06.2025, cu plecare din Roman la ora 9:00 iar
returul la liceul din Roman se va face intr-o duminica,
respectiv pe data de 06.07.2025, cu plecare din lasi la
ora 10:00. Distanta aproximativa a traseului dus-intors
este de 204 km.

b) Servicii de transport cu autocarul/autobuzul
pentru grupul tinta si insotitori, pentru vizitarea
orasului Iasi si a companiei Phinia situata in
parcul industrial Miroslava din Iasi astfel:

- Serviciu de transport rutier de persoane, cu
autocarul/autobuzul pe traseul stabilit pentru vizitarea
oragului lasi a unui numar de 30 elevi si 5 insotitori,
cu scopul de a vizita obiectivele: Biblioteca
Universitatii Tehnice ,,Gheorghe Asachi” din lasi, Sala
Pasilor Pierduti, Parcul Copou. Plecarea se va face in
data de 02.07.2025 , ora 9:00 de la spatiile de cazare
din lagi — Campus Tudor Vladimirescu, iar sosirea la
spatiile de cazare se va face 1n aceeasi zi, la ora 13:00.
reper 2.2-Serviciu de transport rutier de persoane, cu
autocarul/autobuzul cu scopul de a vizita compania

Detalii specifice §i standarde tehnice minim
acceptate de cdtre Beneficiar:




Phinia, lider in industria automotive din regiune,
situatd in parcul industrial Miroslava din Iasi, a
elevilor si insotitorilor. Plecarea se va face in data de
03.07.2025, ora 9:00 de la spatiile de cazare din lasi —
Campus Tudor Vladimirescu, iar sosirea la spatiile de
cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.

¢) Servicii de catering pentru grupul tinta si
insotitori, pe perioada desfasurarii scolii de vari .
Serviciile de catering se vor realiza in perioada
30.06.2025 — 06.07.2025 pentru un numar de 30 de
elevi si 3 insotitori.

Cateringul va incepe in ziua de 30.06.2025 cu masa de
pranz si se va termina in ziua de 06.07.2025 cu masa
de mic dejun. Locatia: la spatiul de cazare din
Campusul Studentesc “Tudor Vladimirescu™ lasi —
Universitatea Tehnicd Gheorghe Asachi din Iasi.
Meniul va fi compus din: -mic dejun — ex: sandvis,
cereale, ceai/lapte/ iaurt, fruct (mere, banane, pere),
apd platd -pranz — ex: ciorba sau supd, felul II (carne
porc/vitd/pui/peste si legume, paste, salate),
fruct/desert, apa plata -cina- ex:budinca de macaroane
cu branza/ budinca cartofi cu carne/orez cu
carne/legume cu carne, apa plata .

d) Servicii de organizare tur ghidat la obiective
turistice, asigurare acces vizionare film.
Organizarea unui tur ghidat pe traseul stabilit pentru
vizitarea zonei centrale a oragului lasi: Piata Unirii,
Bd. Stefan cel Mare si Sfant, Piata Palatului Culturii,
Complex Palas cu vizitarea obiectivelor turistice:
Catedrala Mitropolitana, Biserica Trei lerarhi, Palatul
Culturii (minim 2 muzee din cadrul Complexului
Muzeal Moldova) pentru un numar de 30 elevi si 3
insotitori. Plecarea se va face in data de 05.07.2025,
ora 9:00 de la spatiile de cazare din lagi — Campus
Tudor Vladimirescu, iar sosirea la spatiile de cazare se
va face in aceeasi zi, la ora 13:00. Prestatorul de
servicii de organizare evenimente va asigura accesul la
obiectivele turistice de pe fiecare traseu si va asigura
plata taxelor de intrare, acolo unde este cazul, atit
pentru cei 30 elevi cat si pentru 3 insotitori.
Asigurarea accesului pentru vizionare film la
cinematograful Cinema City lasi — Iulius Mall pentru
un numdr de 30 elevi si 3 insotitori. Vizionarea unui
film ales de cétre elevii participanti la scoala de vara
din grila de proiectie a cinematografului din data de
02.07. 2025. Vizionarea filmului va fi organizata
pentru intervalul orar 16:00 — 22:00, in functie de
filmul ales. Organizarea accesului pentru vizionare
unui film la cinematograf va fi facuta pentru data de
02 iulie 2025.




Parametri de functionare minim acceptafi de cdtre
Beneficiar:

a) -mijloacele de transport care fac obiectul ofertei
trebuie sd indeplineasca toate prevederile legale
referitoare la circulatia pe drumurile publice a
autovehiculului care executd transportul de persoane,
prestatorul trebuie sd faca dovada cé detine licenta
pentru transportul national de persoane. - mijloacele
de transport care fac obiectul ofertei trebuie sd posede
inspectia tehnica periodica valabila (1.T.P.), prestatorul
trebuie sd facd dovada ca starea tehnica a mijloacelor
de transport persoane, corespunde reglementarilor
nationale de siguranta rutiera si de protectie a
mediului inconjurétor. -ofertantul va suporta toate
cheltuielile de transport: combustibil, taxe de drum si
parcare, salariul i masa soferului - mijloacele de
transport utilizate pentru transportul in afara judetului
Iasi sa aiba in dotare si sa fie functionale: sistem de
incélzire, de aer conditionat;

Piese de Schimb: daca beneficiarul considera ca este
cazul (becuri, etc.)

Instrumente si Accesorii: truse de prim ajutor,
stingdtoare de incendiu;

Manuale: manualul de utilizare al
autocarului/autobuzului

Cerinte de Intretinere: mijloacele de transport sa fie
in stare foarte buna de functionare, sa fie salubrizate,
spalate si dezinfectate

Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac
obiectul prezentei proceduri prestatorul si
subcontractantii acestuia (dacd este cazul) are
obligatia de a respecta pe parcursul executdrii
contractului, reglementarile obligatorii in domeniul
mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin
legislatia adoptata la nivelul Uniunii Europene,
legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin
tratatele, conventiile si acordurile internationale in
aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot
fi obtinute de la ministerele de resort
(http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ si
http://www.mmediu.ro/). Prestatorul se obliga sa
asigure si sa respecte toate obligatiile referitoare la
conditiile de munca si de protectia muncii astfel cum
sunt acestea prevazute in Legea securitatii si sanatatii
in muncd nr. 319/2006, cu modificarile si completérile
ulterioare, precum si in celelalte acte normative
subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul
riaspunzator pentru orice accident, dauna si/sau avarie
ocazionate de indeplinirea obiectului contractului;

b)- prestatorul sa faca dovada cé dispune de
angajati/colaboratori calificati — documente care atestd
calificarea. -sd faca dovada ca dispune de mijloacele
de transport necesare-carte de identitate AUTO,
autorizatii, licenta de transport/declaratie pe proprie
raspundere, ITP la zi, contract de prestéri servicii.

A 4
Parametri de functionare minim acceptati de
cdtre Beneficiar:




Parametri de functionare minim acceptati de citre
Beneficiar pentru mijloacele de transport: -mijloacele
de transport care fac obiectul ofertei trebuie sa
indeplineasca toate prevederile legale referitoare la
circulatia pe drumurile publice a autovehiculului care
executd transportul de persoane, prestatorul trebuie si
facd dovada ca detine licentd pentru transportul
national de persoane. - mijloacele de transport care fac
obiectul ofertei trebuie sd posede inspectia tehnica
periodica valabila (I.T.P.), prestatorul trebuie si faca
dovada cd starea tehnica a mijloacelor de transport
persoane, corespunde reglementarilor nationale de
siguranta rutiera si de protectie a mediului
inconjurétor. -ofertantul va suporta toate cheltuielile
de transport: combustibil, taxe de drum si parcare,
salariul si masa soferului - mijloacele de transport
utilizate pentru transportul in afara judetului lasi sa
aibd 1n dotare si sa fie functionale: sistem de incilzire,
de aer conditionat; Piese de Schimb: daca beneficiarul
considera ca este cazul (becuri, etc.) Instrumente si
Accesorii: truse de prim ajutor, stingdtoare de
incendiu; Manuale: manualul de utilizare al
autocarului/autobuzului Cerinte de Intretinere:
mijloacele de transport s fie in stare foarte buni de
functionare, sa fie salubrizate, spalate si dezinfectate
Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac
obiectul prezentei proceduri prestatorul si
subcontractantii acestuia (daca este cazul) are
obligatia de a respecta pe parcursul executdrii
contractului, reglementarile obligatorii in domeniul
mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin
legislatia adoptata la nivelul Uniunii Europene,
legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin
tratatele, conventiile si acordurile internationale in
aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot
fi obtinute de la ministerele de resort
(http://www.mmuncii.ro/ j33 / index.php/ro/ si
http://www.mmediu.ro/). Prestatorul se obliga s
asigure si sd respecte toate obligatiile referitoare la
conditiile de munca si de protectia muncii astfel cum
sunt acestea prevazute in Legea securitatii si sanatatii
in munca nr. 319/2006, cu modificarile si completirile
ulterioare, precum si in celelalte acte normative
subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul
raspunzator pentru orice accident, dauna si/sau avarie
ocazionate de indeplinirea obiectului contractului.

¢)- Prestatorul trebuie sa asigure zilnic pregatirea,
prepararea si livrarea hranei in cantitatile si continutul
caloric stabilit prin normele de hrana previzute de
legislatia n vigoare -sa prezinte lista de meniuri cu
minim o saptdmana inainte de prima zi a scolii de
vara,

-sa facd dovada unei bune conduite in desfasurarea
activitatii, prin recomandare/ recomandari din partea
beneficiarilor -sa facd dovada ca dispune de angajati




calificati-bucitar, ajutor bucatar, cu experientd in
lucrul cu copiii, documente care atestd calificarea.
Oferta tehnica este obligatorie intocmirea propunerii
tehnice astfel incat sa reiasd ca prestatorul a inteles
complexitatea contractului ce urmeaza a fi atribuit.
Oferta va fi elaborati astfel incat sa contind in mod
clar si fira echivoc toate serviciile solicitate mai sus.
Intocmirea ofertei tehnice cat si prestarea serviciilor se
va face cu respectarea regulilor obligatorii referitoare
la conditiile de munca si de protectie a muncii care
sunt in vigoare in Romania. Toate produsele vor
respecta prevederile legale in vigoare privind
siguranta alimentelor. In vederea realizarii meniului,
se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind
necesarul zilnic de alimente recomandat scolarilor.
Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentru
cantitati satisficatoare si echilibrate din principalii
furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele
(grasimi), glucidele (dulciuri, fricte, cereale, legume)
si proteinele (carne, branza, lapte, oud si proteine
vegetale). Ca sa se realizeze un aport echilibrat al
factorilor nutritivi, trebuie ca alimentele sd fie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii
conform nevoilor organismului. Pentru intocmirea
unui meniu complet si corect, se vor respecta
urmaitoarele recomandari: -evitarea asocierii
alimentelor din aceeasi grupa de mancare servite -se
vor permite mancarurile gen tocdturi préjite, numai
daci sunt prelucrate termic, in prealabil, prin fierbere
sau sub forma de salamuri prajite ori pregatite la
cuptor -méncarurile sa nu fie grase, sosurile sd nu
contind multa faina sau alte adaosuri de ingrosare, sa
nu fie condimentate, sa fie sarate moderat -
mancirurile scazute (pentru felul II) — un preparat din
carne cu garniturd sau o mancare scazutd cu carne
(mazdre cu pui, ostropel, gulas de vitel, varza cu
carne, etc). Carnea acceptata este cea de pui (piept,
pulpd), vita sau porc muschi sau pulpa, peste fara oase
(sub forma de file). Carnea va fi pregatitd pe gratar, la
aburi, la cuptor, la rotisor sau pane -garniturile vor
consta in legume preparate in diferite feluri (la gratar,
la abur, piure, la cuptor), orez, paste, etc; -painea se va
prezenta sub forma de chifle, cornuri sau felii, iar
portiile de paine vor fi ambalate individual in folie de
protectie; produsele de panificatie si patiserie trebuie
sa aibd inscriptionate data fabricatiei si termenul de
valabilitate. In conditiile in care acestea sunt preparate
in unitatea ofertantului, acestea trebuie sé fie pregétite
cu maxim 24 de ore inainte de ora livrarii. Desertul va
fi reprezentat de: -un produs de panificatie sau
patiserie-placinte (mere, branza, dovleac, etc), briose,
tarte, prajituri de casi, chec, cozonac, croissant cu
umplutura (ciocolatd, vanilie, branza, etc.), gogosi cu
umpluturd (branza, gem de fructe, etc.) sau orice alte
deserturi echilibrate nutritional — 150 gr. Produsele de
panificatie se vor prepara exclusiv in laboratorul




propriu al firmei de catering. -un fruct/fructe de sezon
(mere, pere, banane, portocale, etc.)-150gr. -desertul
va fi ambalat individual, dupa caz, in pungi de plastic
sau folie de plastic de uz alimentar sau, atunci cand
consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru
desert. Fructele trebuie sa fie spalate in prealabil si
ambalate individual (acolo unde este cazul) in folie de
protectie de plastic sau coald de hartie. Unde este
cazul, fructele vor fi prezentate intr-o l1adita sau o
caserold mai mare. Firma de organizari
evenimente/catering nu are voie sd modifice meniul
stabilit fara acordul autoritatii contractante. Hrana
preparata nu va contine substante conservante si
coloranti artificiali si in elaborarea ei se va evita pe cat
posibil folosirea oricaror factori alergogeni.

Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si
transportul hranei:

Transportul hranei va fi asigurat de cétre prestator cu
mijloace proprii care trebuie si fie avizatre de catre
institutiile abilitate din subordinea Ministerului
Sénatatii. Ele vor fi mentinute la o temperatura
adecvata, curate si in bune conditii pentru a proteja
alimentele de contaminare. Mijloacele de transport si
recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei conform
normelor in vigoare. Dacé vreunul din produsele
livrate nu corespaunde specificatiilor tehnice,
achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are
obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui produsele
refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru
ca pe viitor, produsele sd corespunda din punct de
vedere calitativ.

Toate produsele vor fi insotite la livrare de: -
certificate sanitar-veterinare -certificat de conformitate
-aviz de Insotire marfa. De asemenea, hrana va fi
verificata obligatoriu (cantitativ si organoleptic), de
catre personalul responsabil de servirea hranei la
receptia acesteia. Este interzisa pastrarea alimentelor
de la 0 masa la alta. Cerinte specifice privind
alimentele: -toate alimentele care sunt depozitate,
impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi
protejate impotriva oricaror contamindri probabile ce
va face alimentele improprii consumului uman,
periclitérii sanatatii sau contamindrii in agsa mod incat
nu se vor putea consuma in acea stare. In particular,
alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel
incat sa se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor
introduce nasuri adecvate astfel incat eventualele
epidemii sa poata fi controlate. -produsele
intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu
de dezvoltare a micro organismelor patogene sau de a
forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa
nu prezinte risc pentru sanatate.Potrivit cu siguranata
alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca
alimentele sa se adapteze modalitatilor de preparare,
transport, depozitare, prezentare si servire  -se




recomanda ca hrana si fie servita la aproximativ 30
minute de la preparare. -in caz contrar, ea trebuie
mentinutd la o temperaturd mai mare de +60 grade
Celsius pentru hrana calda si la max. +8 grade Celsius
pentru hrana rece.

Prestatorul are obligatia de a preleva probe
alimentare, de a le pastra 48 de ore si de a prezenta
oricAnd Autoritatii Contractante toate autorizatiile
de functionare si transport.

d)- Prestatorul de servicii de organizare evenimente va
asigura accesul :

- la obiectivele turistice de pe fiecare traseu si va
asigura plata taxelor de intrare, acolo unde este cazul,
atat pentru cei 30 elevi cat si pentru 3 insotitori.

- la vizionarea unui film la cinematograful Cinema
City lasi — Tulius Mall pentru un numar de 30 elevi si
3 insotitori.

Alte cerinte: Pe parcursul prestdrii serviciilor care fac
obiectul  prezentei  proceduri  prestatorul i
subcontractantii - acestuia (dacd este cazul) are
obligatia de a respecta pe parcursul executdrii
contractului, reglementdrile obligatorii in domeniul
mediului, social si al relatiilor de muncd stabilite prin
legislatia adoptata la nivelul Uniunii Europene,
legislatia nationald, prin acorduri colective sau prin
tratatele, conventiile §i acordurile internationale in
aceste domenii. In acest sens, informatii detaliate pot fi
obtinute de la ministerele de resort
(http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ Si
http://www.mmediu.ro/).

Prestatorul se obligd sd asigure §i sd respecte toate
obligatiile referitoare la conditiile de munca si de
protectia muncii astfel cum sunt acestea prevdzute in
Legea securitdtii §i sandtdtii in muncd nr. 319/2006, cu
modificarile si completdrile ulterioare, precum i in
celelalte acte normative subsecvente acesteia.
Prestatorul este unicul rdspunzdtor pentru orice
accident, dauna si/sau avarie ocazionate de
indeplinirea obiectului contractului.




3. Calendar de realizare a serviciilor: Serviciile prevédzute se realizeaza conform cerintelor din
invitatia de participare in conformitate cu prevederile Contractului/ Notei de Comanda,
conform urmatorului program: /a se completa de cdtre Ofertant]

Nr. crt. Denumirea serviciilor Cant. Termene de realizare
LOT1 | Servicii Organizare evenimente de tip | 1 pachet
Scoala de vara proiect ID 326666, Reper a):
compuse din: Reper b):
a) Servicii de  transport cu Reper ¢):
autocarul/microbuzul tur-retur de la Reper d):

liceele ce sunt implicate in proiectul ID
326666-Primul  Student Electro din
familie, respectiv de la Vaslui si Roman
la spatiile scolii de vara ale universitatii
si inapoi la licee, pentru grupul tinta si
insotitori.

b)  Servicii de  transport  cu
autocarul/autobuzul pentru grupul tinta si
insotitori, pentru vizitarea orasului lasi si
a companiei Phinia situatd in parcul
industrial Miroslava din lasi.

c) Servicii de catering pentru grupul
tinta si insotitori, pe perioada desfasurarii
scolii de vara

d) Servicii de organizare tur ghidat cu
acces la obiective turistice, asigurare
acces vizionare film.

4. Pret fix: Pretul indicat mai sus este ferm si fix §i nu poate fi modificat pe durata executdrii
contractului.

5. Plata facturii se va efectua in lei, 100% dupa receptia serviciilor contractate, pe baza facturii
Furnizorului (e-factura) si a procesului - verbal de receptie, conform termenului de prestare.

NUMELE OFERTANTULUI
Semnaturia autorizata
Locul: Data:







