Cofinantat de
Uniunea Europeana

Manager Proiect ID 326591,

prof.univ.dr.ing. Marjnel Costel Temneanu

!
Caiet de sarcini privind achizitia Serviciilor de Organizare evenimente ?)e tip Scoala de vara,

proiect ID 326591 “Primul STEM - Student din familie” in perioada 30/06.2025 — 06.07.2025

1. Introducere

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreaza oferta tehnico-
economica.Cerintele impuse prin caracteristicile tehnico-functionale vor fi considerate minimale.
Tn acest sens orice ofertd prezentata care se abate de la prevederile Caietului de sarcini se va lua
in considerare doar in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini. Ofertarea de servicii cu caracteristici
tehnice inferioare celor prevazute in caietul de sarcini va conduce la declararea ofertei ca fiind
neconforma.

2. Tipul achizitiei

Modalitatea de achizitie publica este in conformitate cu prevederile legii 98/2016 privind
achizitiile publice de servicii de organizare evenimente - cod CPV 79952000-2, servicii cuprinse in
Anexa 2 din lege, procedura de achizitie fiind procedura aplicabila serviciilor sociale si altor servicii
specifice.

3. Tipul contractului

Categoria serviciilor ce se vor achizitiona va fi servicii de organizare evenimente - cod CPV
79952000-2, respectiv “Servicii de organizare Scoala de vara”.
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4. Descrierea serviciilor

Achizitia va avea ca obiect externalizarea serviciilor de organizare a unei scoli de vara ce se va
desfasura la Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi - B-dul Dimitrie Mangeron nr.
67, lasi: 10 de elevi cu 1 insotitor proveniti de la Colegiul Tehnic Gheorghe Asachi, strada
Prieteniei nr.2 din Botosani, 10 elevi si 1 insotitor de la Colegiul Tehnic Stefan cel Mare, str.
Eminescu nr.5, Harldu si 10 elevi si 1 insotitor de la Colegiul Tehnic “Gheorghe Asachi” lasi, Str.
Sardarie 189, lasi.

Serviciile de organizare evenimente, respectiv_de organizare Scoalda de vard, perioada
30.06.2025 — 06.07.2025 vor contine:

a). Servicii de transport cu autocarul/microbuzul tur-retur de la liceele ce sunt implicate in
proiectul ID 326591-Primul STEM Student din familie, respectiv de la Botosani si Harlau la
spatiile scolii de vara ale universitatii si inapoi la licee, pentru grupul tinta si insotitori.

b). Servicii de transport cu autocarul/autobuzul pentru grupul tinta si insotitori, pentru
vizitarea orasului lasi si a unei companii situata in parcul industrial Miroslava din lasi.

c). Servicii de catering pentru grupul tintd si insotitori, pe perioada desfasurarii scolii de vara

d). Servicii de organizare tur ghidat cu acces la obiective turistice, asigurare acces vizionare
film.

a). Serviciile de transport cu autocarul/microbuzul tur-retur de la liceele ce sunt implicate
in proiectul ID 326591-Primul STEM Student din familie, respectiv de la Botosani si Hdrldu la
spatiile scolii de vard ale universitdtii si inapoi la licee, pentru grupul tintd si insotitori.

Detalii specifice si standarde tehnice minim acceptate de catre Beneficiar pentru transportul cu
autocarul/microbuzul:

Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/microbuzul pe traseul:

lasi (Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din lasi, Facultatea de Inginerie Electricd, Energeticd si
Informatica Aplicatd, B-dul Prof.Dimitrie Mangeron nr.23, lasi) — Botosani (Colegiul Tehnic Gheorghe
Asachi, strada Prieteniei nr.2, Botosani )- Harldu (Colegiul National Stefan cel Mare, str. Eminescu
nr.5)- lasi (Campusul Studentesc “Tudor Vladimirescu™ ), cu oprire la licee in Botosani si Hérldu, de
unde se vor imbarca 20 persoane si 2 insotitori (10 de elevi cu I insotitor proveniti de la Colegiul
Tehnic Gheorghe Asachi, strada Prieteniei nr.2 din Botosani, 10 elevi si 1 insotitor de la Colegiul
Tehnic Stefan cel Mare, str. Eminescu nr.5, Harldau) care vor fi aduse la lasi, luni, 30.06.2025.
Distanta aproximativd a traseului este de 270km.

Transportul de la licee la spatiile cazare din lasi se va face luni, pe data de 30.06.2025, cu plecare
din Botosani la ora 9:00, iar plecarea din Harlau la ora 10:30, ora estimativa de sosire la lasi este
12,00.

Page 2|11



Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/microbuzul pe traseul : /asi (Campusul
Studentesc “Tudor Vladimirescu”, lasi) — Harldu (Colegiul National Stefan cel Mare, str. Eminescu
nr.5)- Botosani (Colegiul Tehnic Gheorghe Asachi, strada Prieteniei nr.2, Botosani )- lasi, cu oprire la
licee in Hérldu si Botosani, unde vor fildsate 20 persoane si 2 insotitori (10 de elevi cu 1 insotitor
proveniti de la Colegiul Tehnic Gheorghe Asachi, strada Prieteniei nr.2 din Botosani, 10 elevisi 1
insotitor de la Colegiul Tehnic Stefan cel Mare, str. Eminescu nr.5, Harlau), duminicd, pe data de
06.07.2025 cu plecare din lasi la ora 10:00. Distanta aproximativd a traseului este de 270 km.
Transportul de la spatiile cazare din lasi la liceele din Botosani si Harlau se va face duminica, pe
data de 06.07.2025, cu plecare din plecare din lasi la ora 10:00.

Parametri de functionare minim acceptati de ciatre Beneficiar:

-mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie sa indeplineasca toate prevederile legale
referitoare la circulatia pe drumurile publice a autovehiculului care executd transportul de
persoane, prestatorul trebuie sa facd dovada ca detine licentd pentru transportul national de
persoane.

- mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie sa posede inspectia tehnica periodica
valabila (I.T.P.), prestatorul trebuie sa facd dovada ca starea tehnicd a mijloacelor de transport
persoane, corespunde reglementérilor nationale de sigurantad rutierd si de protectie a mediului
inconjurétor.

-ofertantul va suporta toate cheltuielile de transport: combustibil, taxe de drum si parcare, salariul
si masa soferului

-mijloacele de transport utilizate pentru transportul in afara judetului lasi sa aiba in dotare si s&

fie functionale: sistem de incalzire, de aer conditionat;

Piese de Schimb: daca beneficiarul considera ca este cazul (becuri, etc.)

Instrumente si Accesorii: truse de prim ajutor, stingatoare de incendiu;

Manuale: manualul de utilizare al autocarului/autobuzului

Cerinte de Intretinere: mijloacele de transport sa fie in stare foarte bund de functionare, sa fie

salubrizate, spalate si dezinfectate

Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri prestatorul si
subcontractantii acestuia (dacd este cazul) au obligatia de a respecta pe parcursul executarii
contractului, reglementarile obligatorii in domeniul mediului, social si al relatiilor de munca

stabilite prin legislatia adoptata la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationald, prin acorduri
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colective sau prin tratatele, conventiile si acordurile internationale in aceste domenii. Tn acest
sens, informatii detaliate pot fi obtinute de la ministerele de resort
(http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ si http://www.mmediu.ro/).

Prestatorul se obliga sa asigure si sa respecte toate obligatiile referitoare la conditiile
de munca si de protectia muncii astfel cum sunt acestea prevazute in Legea securitatii si sanatatii
n muncd nr. 319/2006, cu modificarile si completarile ulterioare, precum si in celelalte acte
normative subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul rdspunzator pentru orice accident, dauna

si/sau avarie ocazionate de indeplinirea obiectului contractului.

b). Servicii de transport cu autocarul/autobuzul pentru gqrupul tintd si_insotitori, pentru
vizitarea orasului lasi si a unei companii situatd in parcul industrial Miroslava din lasi

Detalii specifice si standarde tehnice minim acceptate de cétre Beneficiar pentru transportul cu
autocarul/autobuzul:

Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/autobuzul pe traseul stabilit pentru
vizitarea orasului lasi a unui numar de 30 elevi si 5 insotitori, cu scopul de a vizita obiectivele:
Biblioteca Universitatii Tehnice ,,Gheorghe Asachi” din lasi, Sala Pasilor Pierduti, Parcul Copou.
Plecarea se va face in data de 02.07.2025, ora 9:00 de la spatiile de cazare din lasi — Campus Tudor
Vladimirescu, iar sosirea la spatiile de cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.

Serviciu de transport rutier de persoane, cu autocarul/autobuzul cu scopul de a vizita o
companie situatd in parcul industrial Miroslava din lasi, a elevilor si insotitorilor. Plecarea se va
face in data de 03.07.2025, ora 9:00 de la spatiile de cazare din lasi — Campus Tudor Vladimirescu,

iar sosirea la spatiile de cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.

Ofertantul de servicii trebuie:

- sa faca dovada ca dispune de angajati/colaboratori calificati — documente care atesti
calificarea.

-sd faca dovada ca dispune de mijloacele de transport necesare-carte de identitate AUTO,
autorizatii, licentd de transport/declaratie pe proprie raspundere, ITP la zi, contract de
prestari servicii.

Parametri de functionare minim acceptati de citre Beneficiar pentru mijloacele de
transport:

-mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie sa indeplineasca toate prevederile legale

referitoare la circulatia pe drumurile publice a autovehiculului care executd transportul de
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persoane, prestatorul trebuie sd facd dovada ca detine licentd pentru transportul national de
persoane.

- mijloacele de transport care fac obiectul ofertei trebuie sa posede inspectia tehnicd periodica
valabila (I.T.P.), prestatorul trebuie sd facd dovada ca starea tehnicd a mijloacelor de transport
persoane, corespunde reglementdrilor nationale de sigurantd rutierd si de protectie a mediului
inconjurétor.

-ofertantul va suporta toate cheltuielile de transport: combustibil, taxe de drum si parcare, salariul
si masa soferului

-mijloacele de transport utilizate pentru transportul in afara judetului lasi sa aiba in dotare si sa

fie functionale: sistem de incalzire, de aer conditionat;

Piese de Schimb: daca beneficiarul considera ca este cazul (becuri, etc.)

Instrumente si Accesorii: truse de prim ajutor, stingétoare de incendiu;

Manuale: manualul de utilizare al autocarului/autobuzului

Cerinte de Intretinere: mijloacele de transport si fie in stare foarte buna de functionare, si fie

salubrizate, spalate si dezinfectate.

Alte cerinte: Pe parcursul prestarii serviciilor care fac obiectul prezentei proceduri prestatorul si
subcontractantii acestuia (dacd este cazul) au obligatia de a respecta pe parcursul executarii
contractului, reglementarile obligatorii in domeniul mediului, social si al relatiillor de munca
stabilite prin legislatia adoptatd la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationald, prin acorduri
colective sau prin tratatele, conventiile si acordurile internationale in aceste domenii. in acest
sens, informatii detaliate pot fi obtinute de la ministerele de resort
(http://www.mmuncii.ro/j33/index.php/ro/ si http://www.mmediu.ro/).

Prestatorul se obliga sa asigure si sd respecte toate obligatiile referitoare la conditiile
de muncd si de protectia muncii astfel cum sunt acestea prevazute in Legea securitatii si sanatatii
in munca nr. 319/2006, cu modificarile si completérile ulterioare, precum si in celelalte acte
normative subsecvente acesteia. Prestatorul este unicul raspunzator pentru orice accident, dauna

si/sau avarie ocazionate de indeplinirea obiectului contractului.
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¢). Servicii de catering pentru grupul tintd (30 elevi) si 3 insotitori, pe perioada desfdsurdrii
scolii de vard

Serviciile de catering se vor realiza in perioada 30.06.2025 - 06.07.2025 pentru un numar de 30
de elevi si 3 insotitori. Cateringul va incepe in ziua de 30.06.2025 cu masa de pranz sise va termina
in ziua de 06.07.2025 cu masa de mic dejun.

Locatia: la spatiul de cazare din Campusul Studentesc “Tudor Vladimirescu” lasi — Universitatea
Tehnica Gheorghe Asachi din lasi.

Ofertantul de servicii trebuie:

-sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru Proiectul “Primul STEM Student
din familie”, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia
in vigoare

-sa prezinte lista de meniuri cu minim o saptamana inainte de prima zi a scolii de vara
Meniul va fi compus din:
-mic dejun — ex:sandvis, cereale, ceai/lapte/ iaurt, fruct (mere, banane, pere), apa plata

-pranz — ex: ciorba sau supad, felul Il (carne porc/vita/pui/peste si legume, paste, salate),
fruct/desert, apa plata

-cina- ex:budincd de macaroane cu branza/ budinca cartofi cu carne/orez cu carne/legume cu
carne, apa plata

Ofertantul de servicii trebuie:

-sa faca dovada unei bune conduite in desfasurarea activitatii, prin recomandare/recomandari din
partea beneficiarilor

-sa faca dovada ca dispune de angajati calificati-bucatar, ajutor bucatar, cu experienta in lucrul cu
copiii, documente care atesta calificarea

Oferta tehnica:

Este obligatorie intocmirea propunerii tehnice astfel incat sa reiasa ca ofertantul a inteles
complexitatea contractului ce urmeaza a fi atribuit. Oferta va fi elaborate astfel incat sa contina
in mod clar si fard echivoc toate serviciile solicitate mai sus. Intocmirea ofertei tehnice cat si
prestarea serviciilor se va face cu respectarea regulilor obligatorii referitoare la conditiile de
munca si de protectie a muncii care sunt in vigoare in Romania.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta alimentelor.in
vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul zilnic
de alimente recomandat scolarilor. Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentru cantitati

satisfacatoare si echilibrate din principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele
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(grasimi), glucidele (dulciuri, fricte, cereale, legume) si proteinele (carne, branzd, lapte, ouad si
proteine vegetale). Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi, trebuie ca
alimentele sa fie combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor
organismului.

Pentru intocmirea unui meniu complet si corect, se vor respecta urmatoarele recomandari:
-evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa de mancare servite

-se vor permite mancarurile gen tocaturi prajite, numai daca sunt prelucrate termic, in prealabil,
prin fierbere sau sub forma de salamuri prajite ori pregatite la cuptor

-mancarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu contind multa fdina sau alte adaosuri de ingrosare, sa
nu fie condimentate, sa fie sarate moderat

-mancarurile scazute (pentru felul 1l) — un preparat din carne cu garniturd sau o mancare scazuta
cu carne (mazare cu pui, ostropel, gulas de vitel, varza cu carne, etc). Carnea acceptata este cea
de pui (piept, pulpa), vita sau porc muschi sau pulpa, peste fara oase (sub forma de file). Carnea
va fi pregatita pe gratar, la aburi, la cuptor, la rotisor sau pane

-garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri (la gratar, la abur, piure, la cuptor),
orez, paste, etc;

-painea se va prezenta sub forma de chifle, cornuri sau felii, iar portiile de paine vor fi ambalate
individual in folie de protectie; produsele de panificatie si patiserie trebuie sa aiba inscriptionate
data fabricatiei si termenul de valabilitate. in conditiile in care acestea sunt preparate in unitatea
ofertantului, acestea trebuie sa fie pregatite cu maxim 24 de ore inainte de ora livrarii.

Desertul va fi reprezentat de:

-un produs de panificatie sau patiserie-placinte (mere, branza, dovleac, etc), briose, tarte, prajituri
de casa, chec, cozonac, croissant cu umplutura (ciocolatd, vanilie, branza, etc.), gogosi cu
umplutura (branza, gem de fructe, etc.) sau orice alte deserturi echilibrate nutritional — 150 gr.
Produsele de panificatie se vor prepara exclusiv in laboratorul propriu al firmei de catering.

-un fruct/fructe de sezon(mere, pere, banane, portocale, etc.)-150gr.

-desertul va fi ambalat individual, dupa caz, in pungi de plastic sau folie de plastic de uz alimentar
sau, atunci cand consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.Fructele trebuie
sa fie spalate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul) in folie de protectie de
plastic sau coala de hartie. Unde este cazul, fructele vor fi prezentate intr-o ladita sau o caserola
mai mare.

Firma de organizdri evenimente/catering nu are voie sa modifice meniul stabilit fara acordul
autoritatii contractante. Hrana preparata nu va contine substante conservante si coloranti
artificiali si in elaborarea ei se va evita pe cat posibil folosirea oricaror factori alergogeni.
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Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si transportul hranei:

Transportul hranei va fi asigurat de catre ofertant cu mijloace proprii care trebuie sa fie avizatre
de catre institutiile abilitate din subordinea Ministerului Sanatatii. Ele vor fi mentinute la o
temperatura adecvata, curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare.
Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei conform normelor in

vigoare.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespaunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de
sarcini, achizitorul are dreptul sa il respinga, iar Ofertantul are obligatia, fara a modifica pretul, de
a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele
sa corespunda din punct de vedere calitativ.

Toate produsele vor fi insotite la livrare de:
-certificate sanitar-veterinare

-certificat de conformitate

-aviz de insotire marfa

De asemenea, hrana va fi verificata obligatoriu (cantitativ si organoleptic), de catre personalul
responsabil de servirea hranei la receptia acesteia.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masa la alta.
Cerinte specifice privind alimentele:

-toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate vor fi
protejate impotriva oricdror contaminari probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitarii sandtatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat s& se minimalizeze
riscul contaminarii. Se vor introduce nasuri adecvate astfel incat eventualele epidemii s poata fi
controlate.

-produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care s3 nu
prezinte risc pentru sanatate.Potrivit cu siguranata alimentelor, se vor permite perioade limitate,
in afara temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele si se adapteze
modalitatilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

-se recomanda ca hrana sa fie servitd la aproximativ 30 minute de la preparare.

-in caz contrar, ea trebuie mentinutd la o temperaturd mai mare de +60 grade Celsius pentru
hrana calda si la max. +8 grade Celsius pentru hrana rece.
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Achizitorul:

-are obligatia de a pune la dispozitia ofertantului orice facilitati si/sau informatii pe care acesta le-
a cerut si pe care le considerda necesare pentru indeplinirea contractului-documentele
justificative, actele si informatiile necesare acestuia pentru indeplinirea obligatiilor

-va fi responsabil de atribuirea si implementarea contractului de achizitie, sens in care va
nominaliza o persoanda responsabilda cu urmarirea derularii procedurii de achizitie si a
implementarii contractului

-are obligatia de a transmite ofertantului comanda pentru numarul de portii ce vor trebui
preparate si servite copiilor, zilnic, pana la ora 18:00, pentru mesele din ziua urmatoare

-are obligatia de a preleva si el probe alimentare (portie oferita gratuit de ofertant), conform
normelor sanitare impuse de legislatia sanitara in vigoare in recipiente din sticl3, etichetate, care
se pastreaza 48 de ore si se prezinta oricand eventualilor inspectori/controlori.

Ofertantul:

-are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore si de a prezenta oricand
Autoritatii Contractante toate autorizatiile de functionare si transport

d). Servicii de organizare tur ghidat cu acces la obiective turistice, asigurare acces vizionare film:

Organizarea unui tur ghidat pe traseul stabilit pentru vizitarea zonei centrale a orasului lasi: Piata
Unirii, Bd. $tefan cel Mare si Sfant, Piata Palatului Culturii, Complex Palas cu vizitarea obiectivelor
turistice: Catedrala Mitropolitana, Biserica Trei lerarhi, Palatul Culturii (minim 2 muzee din cadrul
Complexului Muzeal Moldova) pentru un numar de 30 elevi si 3 insotitori. Plecarea se va face in
data de 05.07.2025, ora 9:00 de la spatiile de cazare din lasi — Campus Tudor Vladimirescu, iar
sosirea la spatiile de cazare se va face in aceeasi zi, la ora 13:00.

Prestatorul de servicii de organizare evenimente va asigura accesul la obiectivele turistice de pe
fiecare traseu si va asigura plata taxelor de intrare, acolo unde este cazul, atat pentru cei 30 elevi
cat si pentru 3 insotitori.

Asigurarea accesului pentru vizionare film la cinematograful Cinema City Iasi — Iulius Mall
pentru un numdr de 30 elevi si 3 insotitori. Vizionarea unui film ales de cétre elevii participanti la
scoala de vara din grila de proiectie a cinematografului din data de 02.07.2025. Vizionarea filmului
va fi organizata pentru intervalul orar 16:00 — 22:00, in functie de filmul ales. Organizarea accesului

pentru vizionare unui film la cinematograf va fi facuta pentru data de 02 .07. 2025.
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5. Valoarea estimata a serviciilor de Organizare evenimente pentru Scoala de vara ID326591,
in perioada 30.06.2025 — 06.07.2025 pentru grupurile tinta si insotitori, respectiv pentru un
numar de 30 elevi si 3 insotitori de la liceele parteneri asociati in proiect din lasi, Botosani si Harldu
este de 62.875,00 lei fara TVA.

6. Receptia serviciilor:

Receptia serviciilor de organizare evenimente se va realiza pe baza unui proces verbal incheiat
intre reprezentantii autoritatii contractante si reprezentantii firmei prestatoare. Procesul verbal
va fi insotit de toate documentele justificative/certificarile/autorizatiile, de devizul de calcul al
serviciilor, de liste cu date de identificare si semnaturi ale beneficiarilor serviciilor atat pentru
transport cat si catering, de lista meniurilor propuse intocmitd de Ofertant si aprobatd de
Achizitor/sau cea propusd de Achizitor, de borderoul de portii livrate (in care se consemneaza
zilnic ora la care s-a efectuat livrarea, varianta de meniu, numarul portiilor livrate, semnaturile
partilor), lista de participanti (un centralizator cu copiii prezenti, completat zilnic de catre
reprezentantii ofertantului si insotitori si reprezentantul Autoritatii Contractante).

Prestatorul va respecta normele de protectie a datelor personale ale elevilor si insotitorilor.

in urma incheierii procesului verbal si a predrii tuturor documentelor justificative catre
autoritatea contractanta, prestatorul va emite e-factura aferenta serviciilor receptionate.

7. Oferta financiara:

Oferta financiara va cuprinde totalitatea preturilor pentru categoriile de servicii necesare
realizarii obiectului contractului de servicii organizare evenimente — Servicii organizare Scoala de
vara proiect ID 326591-Primul STEM - Student din familie, oferta financiard intocmit3 pe baza unui
deviz oferta ce contine toate serviciile incluse in pachetul de servicii de organizare evenimente
(servicii de transport, servicii de catering, etc.) conform standardelor si normativelor in vigoare.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va tine seama de intreaga gam3 de servicii
prevazute in Caietul de sarcini si de costurile aferente realizirii acestor servicii, de Codul fiscal
referitor la plata TVA pentru fiecare serviciu. Oferta financiaré va acoperi toate costurile
ofertantului cu prestarea serviciilor, cum ar fi, dar fir3 a se limita la: salarii/onorariile datorate
de catre ofertant salariatilor/colaboratorilor s3i, responsabili cu prestarea serviciilor si taxele
datorate catre bugetul consolidat al statului, precum si orice taxe, impozite, taxe/bilete intrare
muzee, amenzi, etc., cheltuieli generate de / si pentru executarea contractului de prestiri de
servicii ce face obiectul prezentei proceduri.

8.Clauze generale ofert3
Ofertantul elaboreazd oferta in conformitate cu prevederile documentatiei de atribuire.

Autoritatea contractanta are dreptul s3 solicite in original orice document cu regim special
a carui valabilitate este conditionata de prezentarea in aceastd form3.
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Oferta are caracter obligatoriu, din punctul de vedere al continutului, pe toata perioada de
valabilitate stabilita de catre Autoritatea Contractanta si asumata de ofertant.

Perioada de valabilitate a ofertelor prevazuta in invitatia de participare si in documentatia de
atribuire, trebuie sa fie stabilita astfel incat sa cuprinda toate etapele pana la momentul incheierii
contractului. Atunci cand stabileste perioada de valabilitate a ofertelor, Autoritatea contractanta
va lua in considerare estimarile privind perioada necesara pentru analiza si evaluarea ofertelor,
perioada necesara pentru verificarile legate de aceste activitdti, precum si perioada legala
prevazuta pentru rezolvarea eventualelor contestatii. Autoritatea Contractanta are obligatia de a
solicita prelungirea valabilitatii ofertelor, precum si, dupa caz, a garantiei de participare, in situatii
exceptionale care impun o astfel de prelungire. in cazul in care un operator economic nu se
conformeaza acestei solicitari, oferta va fi respinsa ca fiind inacceptabila.

Riscurile transmiterii ofertei inclusiv forta majora sau cazul fortuit cad in sarcina
operatorului economic care transmite respectiva oferta.

Ofertantul va prezenta in cuprinsul ofertei documente doveditoare pentru calificdrile
personalului propus pentru ducerea la indeplinire a contractului.

Oferta va fi valabild pe o perioadd de 60 de zile de la termenul limita de primire a
acesteia.

9.Criteriul de atribuire:

Conform prevederilor art 187 alin (1) din Legea nr.98/2016 autoritatea contractantd va atribui
contractul de achizitie publicd ofertantului care a depus oferta cea mai avantajoasa din punct de
vedere economic.

Conform prevederilor art. 187 alin. (2), (3) lit d. din legea 98/2016 oferta cea mai avantajoasd din
punct de vedere economic va fi stabilitd pe baza criteriului de atribuire ,pretul cel mai scazut”.

Intocmit,
Expert Achizitii Publice,

Ing.Camelia Nistor

u
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