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INVITATIE DE PARTICIPARE

pentru achizitia serviciilor de masa tip catering an II de implementare proiect

PEO ID 326666

Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi, in baza Contractului de finantare
incheiat cu Ministerul Investitiilor si proiectelor europene, ca beneficiara a unei finantari
nerambursabile acordata prin PEO, cofinantatd din FSE+, pentru implementarea
proiectului cod SMIS: ID326666 intitulat: “ Primul Student Electro din familie”, in
valoare totala de 7.912.113,35 lei, intentioneaza sa achizitioneze, din fondurile alocate
proiectului, “Servicii de masa tip catering an Il de implementare proiect PEO ID
326666”, cu scopul derularii activitatilor obligatorii de la activitatile A2, subactivitate A2.1,
cod cheltuiala 1275104.

In acest sens, sunteti invitati s& transmiteti oferta dumneavoastra de pret, in
conformitate cu cerintele si formatul din caietul de sarcini, anexa la prezenta invitatie,

pentru:
Nr. crt. | Scurta descriere calitativa a serviciilor de masa tip Cantitatea
catering
1. Servicii de masa tip catering constind in pregitirea, 1 pachet

ambalarea si livrarea de produse alimentare pentru
grupul tinta format din elevi si insotitori, in cadrul
proiectului ,,Primul Student Electro din familie™:

1. Meniuri individuale:

e 40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:

e sandwich fresh (ciabatta 100 g, piept de pui la

gratar 80 g, mozzarella 40 g, cartofi pai 20g)

e apd platd 500 ml

o desert (ecler fondant) — 100 g

o fruct (banand) — aproximativ 150 g

2. Produse suplimentare
e platouri cu saratele si saleuri (mac/sare) — 8 kg/zi
(portionate corespunzétor in 8 platouri/zi)

e apa platd imbuteliatd 750 ml — 30 sticle/zi
Produsele suplimentare sunt destinate consumului comun
al grupului.

Veseld de unica folosinta suplimentara pentru consumul
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comun al grupului: servetele pentru 80 persoane, 50 de
pahare de unicd folosinta din carton de 250 ml, 40 de
farfurii de unicd folosintd din carton cu diametrul de
minim 15 cm.

1. Informatii generale achizitor
1.1 Denumirea: Universitatea Tehnica "Gheorghe Asachi” din lasi
Adresa: B-dul profesor ,Dimitrie Mangeron” nr.21-23
Responsabil achizitie: Nistor Camelia
Telefon: 0232/278680 int.1121
Email: camelia.nistor@staff.tuiasi.ro
1.2 Publicarea invitatiei de participare si a documentelor anexate:
www.tuiasi.ro/administratie/achizitii-publice
2. Valoarea estimata a achizitiei: 3.720,72 lei fara TVA pentru intreg pachetul.
3. Tip achizitie: cumparare directa
4. Tip contract: Produse
5. Cod CPV: 55520000-1
6. Obiectul contractului:
Furnizorul se obliga sa livreze servicii de masa tip catering pentru elevi si insotitori,
proiect ID 326666, “Primul student Electro din familie’, in conformitate cu cerintele
specificatiilor tehnice si cu cerintele prezentei invitatii de participare.

7. Cerinte minime de calificare (cerinte eliminatorii):

- Certificat constatator emis de ONRC din care sa rezulte ca obiectul de
activitate al ofertantului corespunde obiectului achizitiei, cerintd minima si
eliminatorie impusa in prezenta invitatie.

-Transmiterea ofertei tehnico-economice la adresa de e-
mail:camelia.nistor@staff.tuiasi.ro, cat si_publicarea ofertei tehnico-
economice pe site-ul: www.e-licitatie.ro, in catalogul de achizitii electronice de
cumparari directe, pana pe data de 31.10.2026, ora 23,59, la codul CPV
55520000-1. In cazul in care catalogul online din SEAP nu permite incarcarea
ofertei tehnice din motive de dimensiuni, oferta tehnica transmisa pe e-mail va fi
completa, cu toate cerintele din invitatie, cu toate specificatiile tehnice, descrierile,
mentiunile aferente serviciilor ofertate, iar in catalogul din SEAP se va face o
scurta descriere a ofertei tehnice, atat cat permite softul, cu precizarea expresa ca
oferta tehnico-economica este in conformitate cu invitatia de participare,
specificatiile tehnice si oferta transmisa pe e-mailul:camelia.nistor@staff.tuiasi.ro.
Oferta va fi respinsa daca exista diferente intre oferta transmisa pe e-mailul:
camelia.nistor@staff.tuiasi.ro si oferta publicata in catalogul electronic din SEAP.
ATENTIE!!! Daca nu sunt indeplinite cerintele minime de calificare (cerintele
eliminatorii), oferta va fi respinsa.

8. Depunerea ofertelor:

Oferta tehnica si financiara precum si documentele anexate se vor trimite la
adresa de e-mail: camelia.nistor@staff.tuiasi.ro si se vor publica si pe site-ul:
www.e-licitatie.ro, in_catalogul de achizitii_electronice de cumparari_directe,
pana pe data de 31.10.2026, ora 23.59. In oferta transmisd pe e-mail se va
mentiona pozitia din catalogul electronic din SEAP la care a fost depusa oferta,
pentru a face dovada depunerii in SEAP cat si pentru o identificare mai usoara de
catre autoritatea contractanta. Eventualele solicitari de clarificari la invitatia de
participare/caietul de sarcini se vor trimite la adresa de e-mail:
camelia.nistor@staff.tuiasi.ro, pana pe data de 29.10.2026, ora 10,00. Raspunsul la

Page 2 of 9



eventualele solicitari de clarificari va fi publicat pe site-ul universitatii la adresa
tuiasi.ro/administratie/achizitii publice, pana pe data de 30.10.2026, ora 10,00. In
urma analizarii ofertelor si adjudecarii ofertei castigatoare, autoritatea contractanta,
n cel mult 15 zile lucratoare de la data incheierii contractului, va publica pe site-ul
universitatii, la adresa tuiasi.ro/administratie/achizitii publice urmatoarele informati:
numele castigatorului, obiectul contractului, codul CPV, cantitatea achizitionata si
valoarea.

v" Modul de elaborare a ofertei: oferta cu serviciile specificate in invitatia de
participare va fi in conformitate cu cerintele din invitatia de participare si
dinspecificatiile tehnice.

v" Pretul ofertei va fi ferm si va raméne neschimbat pe toata perioada de
valabilitate a ofertei. In_ofertd se vor prezenta atat preturile pe
produse cat si pretul pe intreq pachetul. Oferta va include toate datele
si informatiile solicitate, precum si alte informatii pe care ofertantii le
considera necesare pentru intelegerea si clarificarea propunerii lor.
Ofertantii pot depune oferta doar pentru intregul pachet.

v Achizitia din _catalogul electronic din SEAP se va realiza pe intreq
pachetul, la codul CPV 55520000-1, de la firma declarata
castigatoare, care a avut “cel mai_scazut pret” pentru intregul

pachet ofertat.
9.Prezentarea ofertei
Limba de redactare a ofertei: Romana
Moneda in care este exprimat pretul contractul/comenzii: Lei
Perioada minima de valabilitate a ofertei: 30 de zile

10.Termen de prestare: Prestarea serviciului de masa tip catering se va realiza
in zilele de 19,20 noiembrie 2026 pe baza contractului/comenzii. Termenele de
prestare vor fi considerate indeplinite la data semnarii receptiei de catre beneficiar.
11.Sursa/Surse de finantare: Proiect PEO, ID 326666
12.Beneficiarul prestarii: Universitatea Tehnica ,Gheorghe Asachi” din lasi,B-dul.
prof. Dimitrie Mangeron nr. 21-23, din lasi.
13. Informatii detaliate si complete cu privire la atribuirea contractului si
criteriul aplicat pentru stabilirea ofertei castigatoare: Autoritatea contractanta
va_atribui_contractul de achizitie publica de servicii_ de masa tip catering
ofertantului care a depus oferta “cea mai_avantajoasa din punct de vedere
economic” pentru intrequl pachet. Criteriul de atribuire va fi ,pretul cel mai
scazut” pentru oferta care indeplineste cerintele de calificare si specificatiile
tehnice_minime _solicitate in prezenta invitatie de participare pentru intrequl
pachet.
14.Plata pretului contractului
Universitatea Tehnica “Gheorghe Asachi” din lasi va face plata prin O.P., in contul
de Trezorerie indicat de catre operatorul economic, in maxim 30 zile de la receptie,
in baza facturii fiscale (e-factura), contractului/comenzii de achizitie si a procesului
verbal de receptie. Pretul contractului nu se actualizeaza.
15. Anunt de atribuire/notificare
In urma finaliz&rii achizitiei directe, autoritatea contractanta, in cel mult 15 zile
lucratoare de la data incheierii contractului, va publica pe site-ul universitatii un
anunt de atribuire care va contine numele castigatorului, obiectul contractului,
codul CPV, cantitatea achizitionata si valoarea.
Tntocmit,
Expert achizitii publice,

Ing. Camelia Nistor 1 )
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Cofinantat de
Uniunea Europeana

FORMULAR DE SPECIFICATII TEHNICE
achizitia serviciilor de masa tip catering an II de implementare proiect PEO ID 326666

Denumirea achizitiei: Achizitia serviciilor de masa tip catering an II de implementare
proiect PEO ID 326666

Denumirea serviciilor, descrierea generald a serviciilor, specificatii tehnice solicitate:

Servicii de masd tip catering pentru elevi si insotitori constand in pregitirea, ambalarea si
livrarea de produse alimentare pentru grupul tintd format din elevi si insotitori, in cadrul
proiectului ,,Primul Student Electro din familie”:
1. Meniuri individuale:
e 40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:
o sandwich fresh (ciabatta 100 g, piept de pui la gritar 80 g, mozzarella 40 g, cartofi pai 20g)
e apdplatda 500 ml
o desert (ecler fondant) — 100 g
o fruct (banand) — aproximativ 150 g
2. Produse suplimentare
» platouri cu sdratele si saleuri (mac/sare) — 8 kg/zi (portionate corespunzator in 8 platouri/zi)
e apd platd imbuteliatd 750 ml — 30 sticle/zi
Produsele suplimentare sunt destinate consumului comun al grupului.
Veseld de unicd folosinta suplimentard pentru consumul comun al grupului: servetele pentru 80
persoane, 50 de pahare de unica folosinta din carton de 250 ml, 40 de farfurii de unica folosinta
din carton cu diametrul de minim 15 cm.

Caiet de sarcini pentru serviciile de masd tip catering:
1. Obiectul contractului
Achizitia de servicii de catering constand in pregatirea, ambalarea si livrarea de produse alimentare
pentru grupul tinta format din elevi si insotitori, in cadrul proiectului ,,Primul Student Electro din
familie”.
2. Perioada si locatia de desfiasurare
Serviciile se vor presta in urmatoarele zile:
o 19 aprilie 2026 — 40 persoane
o 20 aprilie 2026 — 40 persoane
Locatia livrarii: Facultatea de Inginerie Electrica, Energetica si Informatica Aplicata, B-dul
Dimitrie Mangeron nr. 21-23, municipiul Iasi.
Livrarea se va realiza zilnic, la ora pranzului 12:00 (+30 minute), la locatia indicata de beneficiar.
3. Descrierea serviciilor si a produselor
3.1. Meniuri individuale
Se vor livra:
e 40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:
o sandwich fresh (ciabatta 100 g, piept de pui la gratar 80 g, mozzarella 40 g, cartofi pai 20g)
e apd platd 500 ml
e desert (ecler fondant) — 100 g
o fruct (banand) — aproximativ 150 g
3.2. Produse suplimentare
o platouri cu sdratele si saleuri (mac/sare) — 10 kg/zi (portionate corespunzator in 10
platouri/zi)
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e api platd imbuteliata 750 ml — 20 sticle/zi
Produsele suplimentare sunt destinate consumului comun al grupului.
Veseld de unici folosintd suplimentard pentru consumul comun al grupului: servetele pentru 80
persoane, 50 de pahare de unica folosinta din carton de 250 ml, 40 de farfurii de unica folosinta din
carton cu diametrul de minim 15 cm.
4. Cerinte privind calitatea si siguranta alimentelor
o Toate produsele vor respecta legislatia in vigoare privind siguranta alimentara.
e Produsele vor fi preparate cu maximum 24 de ore inainte de livrare.
o Se va evita utilizarea conservantilor si colorantilor artificiali.
o Se vor respecta cerintele privind declararea alergenilor.
o Fructele vor fi spalate si ambalate individual.
5. Ambalare si livrare
e Meniurile vor fi ambalate individual (pungi/caserole alimentare).
o Fiecare pachet va contine: tacamuri de unica folosinta si servetele.
e Produsele vor avea etichetd cu data preparirii si termenul de valabilitate.
Transport:
o realizat cu mijloace autorizate sanitar-veterinar

e respectarea temperaturilor: 60°C pentru produse calde

<8°C pentru produse reci

6. Receptia produselor
La livrare, produsele vor fi verificate cantitativ si calitativ (organoleptic) de cétre beneficiar.
In cazul in care produsele nu corespund:

e acestea vor fi inlocuite de catre furnizor fara costuri suplimentare.
7. Documente obligatorii la livrare

o certificat sanitar-veterinar

o certificat de conformitate

e aviz de insotire a marfii
8. Cerinte pentru ofertant
Ofertantul trebuie:

e si demonstreze experientd similard (recomandari)

e sd dispuna de personal calificat (bucatar, ajutor bucitar)

o s detina toate autorizatiile necesare pentru preparare si transport
9. Obligatiile partilor
9.1. Obligatiile ofertantului

e asigurd prepararea, ambalarea si livrarea produselor

e respectd normele de igiend si sigurantd alimentara

e preleveaza probe alimentare si le pastreaza 48 ore
9.2. Obligatiile achizitorului

e asigurd conditiile de receptie a produselor

e desemneazi un responsabil pentru contract

e poate preleva probe alimentare (asigurate gratuit de furnizor)
10. Conditii contractuale

e Produsele nu pot fi modificate fara acordul achizitorului

o Este interzisa reutilizarea alimentelor rimase

o In cazul intarzierilor sau neconformititilor, beneficiarul poate aplica penalititi conform

contractului

11. Criteriul de atribuire
Contractul va fi atribuit pe baza criteriului: “pretul cel mai scazut”, cu respectarea tuturor
cerintelor tehnice.
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Ofertant: [a se completa de catre Ofertant]

Anexa

Termeni si Conditii de PRESTARE*'

Achizitia de “Servicii de masa tip catering proiect 1D326666”
Beneficiar: Universitatea Tehnicd ,,Gheorghe Asachi” din Iasi

Oferta de pret pentru intreg pachetul /a se completa de cdtre Ofertant]

crt.
(1)

Cod
Ccvp

)

Denumirea serviciilor
(3)

Cant.
4)

Valoare
Totala
fara

TVA
(6=4*5)

TVA
(7=6*
%TVA)

Pret
unitar
(5)

Valoare
totali cu
TVA
(7=5+6)

55520000-1

Servicii de masd tip catering pentru elevi
si insotitori constind in pregitirea,
ambalarea si livrarea de produse
alimentare pentru grupul tintd format din
elevi si nsotitori, in cadrul proiectului
,.Primul Student Electro din familie:
1.Meniuri individuale:
40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:
-sandwich fresh (ciabatta 100 g,
piept de pui la gratar 80 g,
mozzarella 40 g, cartofi pai 20g)
-apa platd 500 ml
-desert (ecler fondant) — 100 g
-fruct (banand) — aproximativ 150 g
2.Produse suplimentare
-platouri cu saratele si saleuri
(mac/sare) — 8 kg/zi (portionate
corespunzator in 8 platouri/zi)
-apa platd imbuteliatd 750 ml — 30
sticle/zi
Produsele suplimentare sunt destinate
consumului comun al grupului.
Veseld de unica folosintd suplimentard
pentru consumul comun al grupului:
servetele pentru 80 persoane, 50 de
pahare de unica folosinta din carton de
250 ml, 40 de farfurii de unica folosinta
din carton cu diametrul de minim 15 cm.

1 pachet

TOTAL PACHET

2. Specificatii Tehnice:

A. Cerinte minime solicitate in caietul de

sarcini

B. Specificatii tehnice ofertate
[a se completa de catre Ofertant]

Anexa Termeni si Conditii de Livrare este formularul in care Beneficiarul va completa conditiile in care doreste
prestarea serviciilor (Pct.2,4 — Specificatii Tehnice solicitate).
Ofertantii completeazd formularul cu oferta lor - pct.1,2 si pct.3,4 - i il returneaza Beneficiarului semnat, dacd
acceptd conditiile de prestare cerute de Beneficiar.
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Denumire achizitie: Servicii de masa tip catering:

Denumire achizitie: Servicii de masd tip
catering:

Descriere generald: Servicii de masd tip catering
pentru elevi si insotitori constind in pregitirea,
ambalarea si livrarea de produse alimentare pentru
grupul tintd format din elevi si insotitori, in cadrul
proiectului ,,Primul Student Electro din familie”

Descriere generala: Servicii de masd tip
catering pentru elevi si insotitori constand in
pregitirea, ambalarea si livrarea de produse
alimentare pentru grupul tintd format din elevi
si insotitori, in cadrul proiectului ,,Primul
Student Electro din familie”

Detalii specifice si standarde tehnice minim
acceptate de catre Beneficiar:
1. Obiectul contractului
Achizitia de servicii de catering constd in
pregitirea, ambalarea si livrarea de produse
alimentare pentru grupul tinta format din elevi si
insotitori, in cadrul proiectului ,,Primul Student
Electro din familie”.
2. Perioada si locatia de desfasurare
Serviciile se vor presta in urmatoarele zile:

e 19 aprilie 2026 — 40 persoane

e 20 aprilie 2026 — 40 persoane
Locatia livrarii: Facultatea de Inginerie Electrica,
Energetica si Informatica Aplicata, B-dul Dimitrie
Mangeron nr. 21-23, municipiul Iasi.
Livrarea se va realiza zilnic, la ora pranzului 12:00
(£30 minute), la locatia indicata de beneficiar.
3. Descrierea serviciilor si a produselor
3.1. Meniuri individuale
Se vor livra:

e 40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:

o sandwich fresh (ciabatta 100 g, piept de pui
la gratar 80 g, mozzarella 40 g, cartofi pai
20g)

e apa platd 500 ml

e desert (ecler fondant) — 100 g

e fruct (banand) — aproximativ 150 g

3.2. Produse suplimentare
o platouri cu saratele si saleuri (mac/sare) — 8
kg/zi (portionate corespunzitor 1in 8
platouri/zi)

o apa platd imbuteliatd 750 ml — 30 sticle/zi
Produsele suplimentare sunt destinate consumului
comun al grupului.

Veseld de unicd folosintd suplimentard pentru
consumul comun al grupului: servetele pentru 80
persoane, 50 de pahare de unica folosinta din carton
de 250 ml, 40 de farfurii de unica folosintd din
carton cu diametrul de minim 15 cm.

4. Cerinte privind calitatea si siguranta
alimentelor

Detalii specifice si standarde tehnice minim
acceptate de catre Beneficiar:
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o Toate produsele vor respecta legislatia in
vigoare privind siguranta alimentara.

e Produsele vor fi preparate cu maximum 24
de ore inainte de livrare.

e Se va evita utilizarea conservantilor si
colorantilor artificiali.

e Se vor respecta cerintele privind declararea
alergenilor.

e Fructele vor fi spilate si ambalate
individual.

5. Ambalare si livrare

e Meniurile vor fi ambalate individual
(pungi/caserole alimentare).

o Fiecare pachet va contine: tacdmuri de
unicd folosinta si servetele.

e Produsele vor avea etichetd cu data
prepararii si termenul de valabilitate.

Transport:
e realizat cu mijloace autorizate sanitar-
veterinar

e respectarea temperaturilor: 60°C pentru
produse calde

<§°C pentru
produse reci
6. Receptia produselor
La livrare, produsele vor fi verificate cantitativ si
calitativ (organoleptic) de catre beneficiar.
In cazul in care produsele nu corespund:
o acestea vor fi inlocuite de cétre furnizor fara
costuri suplimentare.
7. Documente obligatorii la livrare
o certificat sanitar-veterinar
o certificat de conformitate
e aviz de insotire a marfii
8. Cerinte pentru ofertant
Ofertantul trebuie:
e sda demonstreze experientd similard
(recomandari)
e sa dispuna de personal calificat (bucitar,
ajutor bucatar)
e sa detina toate autorizatiile necesare pentru
preparare si transport
9. Obligatiile ofertantului
e asigurd prepararea, ambalarea si livrarea
produselor
e respectd normele de igiend si sigurantd
alimentara
o preleveaza probe alimentare si le padstreaza
48 ore si asigurd gratuit mostre pentru
prelevarea de probe alimentare de catre
beneficiar
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10. Conditii contractuale

e Produsele nu pot fi modificate fard acordul
achizitorului

o Este interzisi reutilizarea alimentelor
ramase

o In cazul intarzierilor sau neconformititilor,
beneficiarul poate aplica penalitdti conform
contractului

4. Calendar de realizare a serviciilor: Serviciile previzute se realizeaza conform cerintelor
din invitatia de participare in conformitate cu prevederile Contractului/ Notei de Comanda,
conform urmatorului program: /a se completa de catre Ofertant]

:: Denumirea serviciilor Cant. Termene de realizare
1. 1 pachet

Detalii specifice §i standarde
tehnice minim acceptate de cdtre
Beneficiar:
Perioada si  locatia  de
desfisurare
Serviciile se vor presta in
urmatoarele zile:
e 19 aprilie 2026 — 40
persoane
e 20 aprilie 2026 — 40
persoane
Locatia livrarii: Facultatea de
Inginerie Electrica, Energetica si
Informatica Aplicatd, B-dul
Dimitrie Mangeron nr. 21-23,
municipiul Iasi.

Livrarea se va realiza zilnic, la
ora pranzului 12:00 (£30
minute), la locatia indicatd de
beneficiar.

4. Pret fix: Pretul indicat mai sus este ferm si fix si nu poate fi modificat pe durata
executdrii contractului.

5. Plata facturii se va efectua in lei, 100% dupa receptia serviciilor contractate, pe baza
facturii Furnizorului (e-factura) si a procesului - verbal de receptie, conform termenului
de prestare.

NUMELE OFERTANTULUI
Semnitura autorizata

Locul:

Data:
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Prof unividr.ing.Dan (éscaval
A’f/\g’b v/ \M / 0 \//’[/\ Avizat,
Manager Proiect 1D 326666,

Conf.dr. ing.Drag’:Mpit@{
CAIET DE SARCINI

Servicii de catering — Proiect ,,Primul Student Electro din familie”

1. Obiectul contractului

Achizitia de servicii de catering constand in pregdtirea, ambalarea si livrarea de produse
alimentare pentru grupul tinta format din elevi si insotitori, in cadrul proiectului ,,Primul Student
Electro din familie”.

2. Perioada si locatia de desfasurare

Serviciile se vor presta in urmatoarele zile:
e 19 noiembrie 2026 — 40 persoane
e 20 noiembrie 2026 — 40 persoane

Locatia livrarii: Facultatea de Inginerie Electrica, Energetica si Informatica Aplicata, B-dul Dimitrie
Mangeron nr. 21-23, municipiul lasi.

Livrarea se va realiza zilnic, la ora pranzului 12:00 (+30 minute), la locatia indicata de beneficiar.
3. Descrierea serviciilor si a produselor
3.1. Meniuri individuale
Se vor livra:
e 40 meniuri/zi x 2 zile = 80 meniuri
Structura unui meniu:
e sandwich fresh (ciabatta 100 g, piept de pui la gratar 80 g, mozzarella 40 g, cartofi pai 20g)

e apa plata 500 ml



e desert (ecler fondant) — 100 g
e fruct (banana) — aproximativ 150 g
3.2. Produse suplimentare
e platouri cu saleuri (mac/sare) — 8 kg/zi (portionate corespunzator in 8 platouri/zi)
e apa plata imbuteliata 750 ml — 30 sticle/zi

e veselda de unica folosintd suplimentard pentru consumul comun al grupului: servetele
pentru 80 persoane, 50 de pahare de unica folosinta din carton de 250 ml, 40 de farfurii
de unica folosinta din carton cu diametrul de minim 15 cm.

Produsele suplimentare sunt destinate consumului comun al grupului.
4. Cerinte privind calitatea si siguranta alimentelor
e Toate produsele vor respecta legislatia in vigoare privind siguranta alimentara.
e Produsele vor fi preparate cu maximum 24 de ore inainte de livrare.
e Se va evita utilizarea conservantilor si colorantilor artificiali.
e Se vor respecta cerintele privind declararea alergenilor.
e Fructele vor fi spalate si ambalate individual.
5. Ambalare si livrare
e Meniurile vor fi ambalate individual (pungi/caserole alimentare).
o Fiecare pachet va contine: tacamuri de unica folosinta si servetele.
e Produsele vor avea eticheta cu data prepararii si termenul de valabilitate.

e Seva livra si veseld de unicd folosinta pentru produsele suplimentare de la punctul 3.2 din
prezentul caiet de sarcini.

Transport:
e realizat cu mijloace autorizate sanitar-veterinar
e respectarea temperaturilor: 60°C pentru produse calde
<8°C pentru produse reci
6. Receptia produselor

La livrare, produsele vor fi verificate cantitativ si calitativ (organoleptic) de catre beneficiar.



n cazul in care produsele nu corespund:

e acestea vor fi inlocuite de catre furnizor fara costuri suplimentare.
7. Documente obligatorii la livrare

e certificat sanitar-veterinar

e certificat de conformitate

e aviz deinsotire a marfii
8. Cerinte pentru ofertant
Ofertantul trebuie:

e si demonstreze experienta similard (recomandari)

« s3 dispuna de personal calificat (bucdtar, ajutor bucatar)

e sddetina toate autorizatiile necesare pentru preparare si transport
9. Obligatiile partilor
9.1. Obligatiile ofertantului

e asigurd prepararea, ambalarea si livrarea produselor

e respecta normele de igiend si sigurantd alimentara

e preleveaza probe alimentare si le pastreazad 48 ore
9.2. Obligatiile achizitorului

e asigura conditiile de receptie a produselor

e desemneaza un responsabil pentru contract

e poate preleva probe alimentare (asigurate gratuit de furnizor)
10. Conditii contractuale

¢ Produsele nu pot fi modificate fara acordul achizitorului

e Este interzisa reutilizarea alimentelor ramase

e In cazul intarzierilor sau neconformitatilor, beneficiarul poate aplica penalitati conform
contractului

11. Criteriul de atribuire




Contractul va fi atribuit pe baza criteriului: “pretul cel mai scdzut”, cu respectarea tuturor
cerintelor tehnice.

Expert achizitii,

ing.Camelia Nistor



